
 

 

Musteraufgaben 

Fachpraktiker*in Hauswirtschaft 
(Ausbildungsregelung vom 21.01.2014 

Schriftliche Zwischenprüfung 
Hauswirtschaftliche Versorgungsleistungen 
(Prüfungsdauer: 60 Minuten) 

1. Sie arbeiten heute in der Reinigung. 
Folgende Reinigungsmittel setzen Sie bei der Reinigung eines Seminarraums ein: 

Glasreiniger   –   Allzweckreiniger   –   Möbelpolitur 

Nennen Sie jeweils ein Beispiel für die Verwendung: 
 

Reinigungsmittel Verwendung 

Glasreiniger  

Allzweckreiniger  

Möbelpolitur  

 
 
 

 

2. Sie sind mit der Nassreinigung der Flure und des Treppenhauses beauftragt. 

Welche Sicherheitsmaßnahme müssen Sie unbedingt vor Beginn der Nassreinigung 

beachten? 

_________________________________________________________________________ 

 

 
3. Wo werden die folgenden Lebensmittel gelagert? 
Kreuzen Sie jeweils das richtige Lager an. 

 

Lebensmittel Trockenlager Kühllager Gefrierlager 

Obst    

Hülsenfrüchte    

Reis    

Tiefkühlfleisch    

Salate    

Frischfisch    

H-Milch    

Konserven    
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4. Verschiedene Mikroorganismen können zu Lebensmittelvergiftungen führen.  
 
Wo fühlen sich diese Mikroorganismen besonders wohl? 
Kreuzen Sie an, ob die Aussagen richtig oder falsch sind. 

 

 

Mikroorganismen fühlen sich besonders wohl… Richtig Falsch 

… auf gründlich gewaschenen Händen  
 

… auf einem schmutzigen Handtuch  
 

… auf nährstoffreichen Lebensmitteln  
 

… in kochendem Wasser  
 

… im benutzten Wischtuch  
 

… im vollen Mülleimer  
 

… auf gereinigten Tellern  
 

… im Tiefkühler  
 

… im Heißluftdämpfer bei 180°C  
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Musteraufgaben 

Fachpraktiker*in Hauswirtschaft 
(Ausbildungsregelung vom 21.01.2014) 
 

Praktische Zwischenprüfung 
(Prüfungsdauer: insgesamt 150 Minuten inklusive Prüfungsgespräche von insgesamt 15 Minuten) 
 

Arbeitsprobe 1 
Verpflegung und Service 
(Prüfungsdauer: 90 Minuten) 

 

1. Bereiten Sie für 4 Personen zu: 

- einen pikanten Auflauf 

- eine Nachspeise 

Richten Sie den Auflauf und die Nachspeise servierfertig an. 

 

2. Bereiten Sie für 4 Personen zu: 

- einen sättigenden Salat  

Richten Sie den Salat servierfertig an. 

Decken Sie für 4 Personen den Tisch für ein Abendessen. 

 
 

Arbeitsprobe 2 
Hausreinigung, -pflege und Service 
(Prüfungsdauer: 45 Minuten) 

1. Reinigen Sie gründlich von Hand: 
- verschiedene Gegenstände aus Glas 

 

oder  

Textilreinigung, -pflege und Service 
(Prüfungsdauer: 45 Minuten) 

1. Glätten Sie mit der Bügelmaschine 

- Tischwäsche. 

Machen Sie die Teile schrankfertig. 

 

 

 


