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Verarbeitungsqualitat von Fleisch intakter und geinpfter Jungmasteber (2013)

Durch die Ausdehnung der Mast intakter ER
bekommt das Thema Fettqualitdt im Schlachtkor
eine neue aktuelle Bedeutung. Die Schlachtkorper
Jungmasteber sind durch eine niedrige Fettaufl
und einen insgesamt niedrigen Fettgehalt verbun
mit einem steigenden Anteil an ungesattigt
Fettsauren im Fett gekennzeichnet. Dies kann
Verarbeitungs- und Haltbarkeitsproblemen vor allg
bei Wurstwaren fiuhren.
Die Marmorierung des Fleisches (intramuskula
Fett, IMF) steht in direktem Zusammenhang mit g
Genussqualitat des Fleisches. Diese wird erst
einem IMF-Gehalt von 2 % spurbar positi
beeinflusst. Der Gehalt an IMF korrespondiert naitndVerfettungsgrad des Schlachtkorpers
und ist durch die Futterung nicht separat zu bkessén.

Im Futterungsversuch mit intakten und mit Improggimpften Ebern (Haus Dusse, 2013)
sind auch die Parameter der Fettqualitat im Futtel im Ruckenspeck der Schlachtkdrper
von Jungmastebern untersucht worden.

Die IMF-Werte liegen nahezu in allen Versuchsgruppater den als Orientierungsgrofie
genannten 2 %-Punkten. Nur die Gruppe 4, bei derbkber bereits 6 Wochen vor der
Schlachtung ein zweites Mal geimpft wurden, reictit 1,99 % IMF an den gewiinschten
Schwellenwert, zeigt aber gleichzeitig auch derhten Verfettungsgrad im Schlachtkérper.
Zwischen den anderen Gruppen der Impftiere bekihtUnterschied.

Im Stoffwechsel wird Korperfett aufgebaut aus Kaotgdraten, Proteinen und Futterfett. Die
im Futter enthaltenen Polyensduren (mehrfach umtiggied Fettsduren) gelangen beim
Schwein darlber hinaus direkt ins Korperfett, ddhsst sich Gber die Versorgung mit dem
Futter der Gehalt im gewissen Umfang steuern. Nelaen reinen Mengeneffekt ist dartber
hinaus der Verfettungsgrad des Schlachtkorpersiegittend. Magere Tiere weisen generell
einen hoheren Anteil an Polyensauren im Rickensaetk

Im vorliegenden Versuch, in dem alle Tiere im Mitlé,1 g Polyensauren je kg Futter
erhielten, wurden bei den Ebern 16,6 % PolyensaumeiMackenspeck gemessen. Die mit
Improvac geimpften Tiere liegen bei dem zweiten ftleymin vier Wochen vor der
Schlachtung um 1,3 bis 1,6 %-Punkte niedriger. Wardie Tiere bereits sechs Wochen vor
der Schlachtung zum zweiten Mal geimpft, vergrofd&ch der als glnstig zu bewertende
Abstand zur Gruppe der intakten Eber auf 2,4 %-Runk

Fazit:

Eber neigen aufgrund der niedrigen Verfettung sdbeinden Ublichen Praxisrezepturen zu
vergleichsweise hohen Polyenséaurengehalten im Batdurch ist die Verarbeitungsqualitat
eingeschrankt. Futtermittel mit hohen Polyensawbatien (pflanzliche Fette, aber auch
Maisprodukte) sollten daher in Rezepturen fur Bherzurickhaltend eingesetzt bzw. sogar
ganzlich vermieden werden.
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