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SIE HABEN 

FRAGEN ...

... zu Hygienevorschri�en im Umgang 
mit Lebensmi�eln

... zum Au�au und zur Umsetzung eines 
betrieblichen Hygienekonzeptes 
auf der Basis von HACCP

... zum Au�au eines Qualitätsmanagementsystems
gemäß den rechtlichen Vorgaben und 
Kundenanforderungen 

... zu den Anforderungen der Zer�fizierung des
betrieblichen Lebensmi�elsicherheits- und 
Qualitätsmanagementsystems 
(z. B: IFS Food, ISO 9001:2015)

... zur EU-Zulassung

... zur Abgabe von sicheren Lebensmi�eln
- auf Hof-, Dorffesten und Märkten
- in Kindertagesstä�en, Schulen und Kan�nen

Charlotte van Gember
Referentin für 
Qualitätsmanagement
und Hygiene
Tel.:  0251 2376-896
Charlotte.vanGember@lwk.nrw.de

4Rubrik Landservice

www.landwirtscha�skammer.de/landwirtscha�/
weiterbildung

= Kostenfrei für 2 Personen, wenn ein Vertrag des 
Grundangebotes Landservice vorliegt.

= Präsenz (1,5 Stunden) oder Web-Seminar (1 Stunde): 
   43 €/ Person für Landwir�nnen und Landwirte sowie 
              landwirtscha�liche Arbeitnehmerinnen und

 Arbeitnehmer aus NRW 

  49 €/ Person für sons�ge Teilnehmerinnen und 
Teilnehmer 

Betriebsinterne Schulungen werden nach Zeitaufwand
abgerechnet.
 

= Teilnahmebescheinigung mit Erklärung 
nach dem Infek�onsschutzgesetz §43 (4)

= Schulungsunterlagen 

https://www.landwirtschaftskammer.de/pcaruso/landwirtschaft#Landservice
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HOFFEST, 
WEIHNACHTSMARKT & Co.: 

Welche hygienischen 
Anforderungen bestehen auf 

Festen und Märkten?

MEIN TEAM:
Worauf kommt es 
bei der Betriebs-, 

Personal- und 
Händehygiene an?

NICHT NUR SAUBER, 
SONDERN REIN: 

Wie reinige und desinfiziere 
ich richtig?

AUF DIE NUSS: 
Was beinhaltet das 

Allergenmanagement?
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| 04.09.23 | 10:00 Uhr | Web-Seminar von Zuhause

| 12.09.23 | 14:30 Uhr | Haus Düsse, 
                                         Ostinghausen,

59505 Bad Sassendorf
0

| 13.09.23 | 14:30 Uhr | Web-Seminar von Zuhause
 

| 16.10.23 | 14:30 Uhr | Kreisstelle Unna, 
Platanenallee 56, 
59425 Unna

| 18.10.23 | 18:00 Uhr | Web-Seminar von Zuhause
0

| 30.10.23 | 10:00 Uhr | Kreisstelle Borken, 
Johann-Walling-Str. 45, 
46325 Borken

MONTAG | 11.12.23 | 14:30 Uhr | Web-Seminar von Zuhause

| 08.11.23 | 19:30 Uhr | Café-Restaurant Rosengarten, 
Selbecker Str. 213, 
58091 Hagen

| 13.11.23 | 10:00 Uhr | Web-Seminar von Zuhause
0

| 21.11.23 | 10:00 Uhr | Landhaus Blankenstein, 
Dummerter Str. 40, 
32361 Preußisch Oldendorf

0

| 27.11.23 | 18:00 Uhr | Web-Seminar von Zuhause
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| 15.01.24 | 10:00 Uhr | Kreisstelle Warendorf, 
Waldenburger Str. 6, 
48231 Warendorf

| 16.01.24 | 10:00 Uhr | Web-Seminar von Zuhause
0

| 29.01.24 | 10:00 Uhr | Kreisstelle Brakel, 
Bohlenweg 3, 
33034 Brakel
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| 05.02.24 | 14:30 Uhr | Kreisstelle Coesfeld, 
Borkener Str. 25, 
48653 Coesfeld

| 14.02.24 | 14:30 Uhr | Web-Seminar von Zuhause
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| 11.03.24 | 18:00 Uhr | Web-Seminar von Zuhause

| 18.03.24 | 18:00 Uhr | Kreisstelle Paderborn, 
Bleichstraße 41, 
33102 Paderborn

| 20.03.24 | 18:00 Uhr | Haus Riswick, 
                                         Elsenpaß 5,

47533 Kleve
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| 08.04.24 | 14:30 Uhr | Web-Seminar von Zuhause

| 23.04.24 | 10:00 Uhr | Web-Seminar von Zuhause

MEINE HAFTUNG: 
Welche Gefahren 
gibt es bei der 
Lebensmittel-
herstellung?


