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Dokumentation Kontrolle Kühltemperatur 
 
Temperaturkontrollen müssen regelmäßig erfolgen (z. B.  täglich).  
Nachfolgend ist ein Beispiel zur Dokumentation der Kontrolle der Kühllagerung aufgeführt. 
 
 

Temperaturkontrolle Kühllagerung 
 
Gerät/Ort: ___________________________ 
 
Temperatursollwert (ggf. Temperaturbereich): ___________________ 
Intervall / Prüfhäufigkeit: _____________________________________ 
 

Datum Uhrzeit Gemessene 
Temperatur in °C 

Festgestellte Mängel Korrekturmaßnahmen Unterschrift 

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sie haben Fragen? Sprechen Sie uns an! 
Hygiene und Qualitätsmanagement in landwirtschaftlichen Betrieben mit Lebensmittelproduktion  
Weitere Informationen 

https://www.landwirtschaftskammer.de/landwirtschaft/landservice/pdf/beratungsangebot-hygiene.pdf

