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     L andwirtschaft rund um 
     Münster hat viel Abwechs-
     lung zu bieten: typisch 

westfälische Bauernhofcafés, kleine Landpensionen, 
Hofläden und Kinderbauernhöfe sind in die landwirt-
schaftlich geprägte Parklandschaft eingebettet.

    A m besten finden Sie den Weg zu den Höfen
 und den echten Landerlebnissen rund um 
 Münster mit diesem neuen Heft: hier präsen-

tieren sich 92 landwirtschaftliche und gartenbauliche 
Betriebe. Entdecken Sie landfrische Hofprodukte, 
leckere westfälische Spezialitäten in der Bauernhof-
gastronomie, Spielparadiese für Kinder, Übernach-
tungsangebote im Heu, aber auch Veranstaltungsräu-
me für Festlichkeiten. Für Reiter bieten sich naturna-
he Erlebnisse entlang der Reitroute auf den münster-
ländischen Höfen an. 

Neben den interessanten Betriebsportraits  
lesen Sie in dieser Broschüre eine bemerkens-
werte Besonderheit. Die Betriebsleiter/- innen 

schildern auf authentische Art und Weise, wie sie im 
Sinne der Nachhaltigkeit handeln. Sie leisten ihren 
Beitrag zu einer dauerhaft zukunftsfähigen Entwick-
lung durch Ressourcenschonung, einen aktiven 
Natur- und Umweltschutz oder durch ihr verantwort-
liches Engagement für ein gutes Miteinander. 

D as schöne Münsterland bei spannenden Hof-
 besuchen neu entdecken: dazu wünsche ich  
 Ihnen viel Freude.

Johannes Frizen
Präsident
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Was ist 
Nachhaltigkeit?

Jeder, der diese Broschüre zur
Hand nimmt, liest bei den
 Betriebsportraits diesen Satz: 
„Nachhaltigkeit leben wir so!“ 
Hier schildern die Betriebsleiter, was sie im Sinne der 
Nachhaltigkeit mit Überzeugung tun. 

Der Begriff Nachhaltigkeit beschreibt das betriebliche 
Engagement mit Blick auf das wirtschaftliche, ökologi-
sche und soziale Handeln. Dabei soll die Balance zwi-
schen den drei Säulen Umwelt, Wirtschaft und Soziales 
hergestellt werden, damit wir auch zukünftig in einer 
Welt leben können, die uns Wohlstand, ein ausgewo-
genes soziales Miteinander und den Zugang zu natürli-
chen Ressourcen ermöglicht.

In dieser Broschüre stellen die Betriebsleiter den per-
sönlichen Beitrag zum nachhaltigen Wirtschaften vor, 
der im Betriebsalltag tatsächlich sichtbar ist. Sie lesen 
über die regionale Zusammenarbeit zwischen Erzeu-
gern und Vermarktern, sodass regionale Wirtschafts-
kreisläufe gestärkt und Transportwege verkürzt wer-
den. Darüber hinaus engagieren sich Landservice-
Betriebe für energiesparende Maßnahmen, für Reste-
vermeidung und für die Gesunderhaltung von Mensch 
und Tier. Ebenso stoßen Sie auf viele interessante Ver-
anstaltungen. Dort wird wertvolles Wissen über die 
Landwirtschaft und die landwirtschaftlich erzeugten 
Produkte weitergegeben.

In diesem Taschenbuch ist das Thema Nachhaltigkeit 
mit konkreten Inhalten gefüllt. Denn die authenti-
schen Aussagen der Betriebsleiter verdeutlichen, dass 
man viele verschiedene Dinge tun kann, um mit den 
vorhandenen Ressourcen bewusst und nachhaltig 
umzugehen. Große wie auch kleinste Ansätze führen 
im Sinne der Nachhaltigkeit voran.
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Zeichenerklärung

Landfrische Produkte

Ferienhöfe

Bauernhofcafés

Feiern / Tagen / Partyservice

Landerlebnisse für Kinder

Reiter & Pferde

Blumen / Garten / Natur

Veranstaltungen 

Mitglied bei "Bioland - 
Verband für organisch-
biologischen Landbau e. V.“

Mitglied bei "Naturland - 
Verband für ökologischen 
Landbau e. V.“

Mitglied bei „Demeter e. V.“ 

Mitglied bei der „Vereinigung 
ökologischer Landbau e. V.“

Mitglied bei 
„Spargelstrasse-NRW.de"

Die Unterkunft ist nach den 
Qualitätskriterien des 
Deutschen Tourismus-
verbandes e. V. (DTV) 
klassifiziert.

Gütezeichen der Deutschen 
Landwirtschaftsgesellschaft 
(DLG e. V.) für den Bereich 
Landtourismus.

Dieser Landservice-Hof ist als 
"Qualitätsgeprüfter 
Landsichten Bauernhof" 
ausgezeichnet. 

Dieser Landservice-Hof ist 
nach den Kriterien des 
Deutschen Hotel- und 
Gaststättenverbandes e. V. 
(DEHOGA) klassifiziert.

Diese Unterkunft erfüllt die 
vom ADFC vorgeschriebenen 
Mindestanforderungen für 
radfahrende Gäste.

Dieser Landservice-Hof ist
mit dem Qualitätszeichen 
Bauernhofgastronomie der 
Landwirtschaftskammer 
Nordrhein-Westfalen 
ausgezeichnet.

Durch die "Deutsche 
Reiterliche Vereinigung" (FN) 
geprüfter Landservice-Hof.

Klassifiziertes Mitglied bei der 
„Laufstall-Arbeits-
Gemeinschaft e. V. (LAG)“

Das Register an jeder Broschürenseite zeigt Ihnen 
auf einen Blick, wo Sie Ihr gewünschtes Landerlebnis 
in Münster und seinem Umland finden.

Besondere Merkmale / Qualitätszeichen
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Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

MÜNSTER

Inmitten der Rieselfelder 
liegt Bäcker's Erdbeer- und 
Spargelhof. „Frisch vom 
Feld direkt auf den Tisch“, 
so lautet das Motto der 
Familie Bäcker, die auf dem 
Hof und in zahlreichen Ver-
kaufsständen rund um 
Münster Spargel in bester 
Qualität und Frische anbie-
ten. Die Ackerflächen rund

um Gittrup sind für den 
Spargelanbau ideal. Der 
lockere Sandboden bie-
tet beste Voraussetzun-
gen für eine hochwerti-
ge und leckere Spargel-
qualität. 

Bäcker‘s Erdbeer- u. Spargelhof

  Ein Geheimtipp für alle 

Freunde heimischer Kultu-
ren wie Spargel, Erdbeeren 
und Himbeeren.

  Im Schlemmerzelt  kann  

in gemütlicher Atmosphäre 
Spargel in seiner ganzen 
Vielfalt genossen werden. 

   Während der Saison: 

organisierte Bustouren und 
kostenlose Hofbesichtigun-
gen für Gruppen 
  Adventszeit: Buffet für 

Feierlichkeiten im Schlem-
merzelt, Weihnachtsbaum-
verkauf und Weihnachts-
markt

Bäcker's Erdbeer- u. Spargelhof
Fam. Bäcker
Gittrup 5
48157 Münster-Gelmer
Tel.: 0251 324372
Fax: 0251 324491
info@spargel-baecker.de
www.spargel-baecker.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
tgl.:  08.00 - 18.30 Uhr
Schlemmerzelt 
Fr.:   ab 15.00 Uhr 
Sa./So. u. Feiertage: 
        11.00 - 20.00 Uhr
Verkaufsstände siehe Homepage

„Das Prinzip der Regionalität prägt unseren Betrieb. Wir sind ein starker 
Wertschöpfungspartner für Lieferanten und Kunden in der Region. Das zeigen 
wir auch gerne durch unsere Mitgliedschaft beim Münsterland e. V..“



Der Hof in der Bauerschaft 
Gittrup zwischen Münster-
Gelmer und Gimbte blickt 
auf eine Jahrhunderte alte 
Tradition zurück. Mehrere 
alte Fachwerk-Gebäude und 
der alte Eichenbestand auf 
dem Hofareal belegen das. 
Die traditionellen Erwerbs-
zweige des bäuerlichen 
Familienbetriebs sind die 
Viehhaltung, der Ackerbau 
und die Direktvermarktung. 
Im ältesten Gebäude des 
Hofes, einem ca. 300 Jahre 
alten Fachwerk-Spieker, 
betreibt die Familie einen 
individuellen Hofladen.
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Bauernhof Renfert-Deitermann
Fam. Renfert Deitermann
Gittrup 2
48157 Münster-Gelmer
Tel.:     0251 329686
Mobil: 0171 4632692
Fax:     0251 1442937
spiekerladen@muenster.de
www.gittrup-tanne.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Di.-Fr.: 09.00 - 12.30 Uhr 
u.        14.30 - 18.30 Uhr
Sa.:      09.00 - 12.30 Uhr

„Auf unserem Hof leben wir Tradition u. Landwirtschaft. Ob die Weitergabe 
von Haushalts- und Ernährungswissen oder die Bedingungen in der 
Schweinemast, wir stehen fundiert Rede u. Antwort. Ganz bewusst verlassen 
wir uns auf den hofeigenen Anbauflächen für Weihnachtsbäume auf unsere 
Schafe, die den Einsatz von Spritzmitteln überflüssig machen.“

MÜNSTER

Spiekerladen

  Ganzjährig haben Sie hier 

die Möglichkeit, Produkte 
aus eigener Erzeugung zu 
kaufen: Steinofenbrot, 
Wurstwaren von Tieren aus 
eigener Haltung, selbsther-
gestellte Marmeladen und 
Gelees, eigens eingelegte 
Gurken, Kartoffeln und Eier 
von den eigenen Hühnern

  Zu Weihnachten 

werden außerdem 
Weihnachtsbäume 
(Gittrup-Tanne) 
angeboten.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir tragen Verantwortung gegenüber der Natur. Unsere Photovoltaikanlage 
produziert grünen Strom. Bei der Verwendung von Wasser im Rahmen der 
Verarbeitung und Sortierung des Spargels achten wir sehr bewusst auf 
Einsparpotenzial. Unsere Erdbeerschälchen sind voll kompostierbar.“

In der Saison von Anfang 
April bis Ende Juni werden 
hier frisch gestochener Spar-
gel und die eigenen Erdbee-
ren in Bio-Qualität vermark-
tet. Die angebotene Spit-
zenqualität überzeugt seit 
vielen Jahren die Kund-
schaft. Neben dem Anbau 
von Spargel und Erdbeeren 
widmen sich die Betreiber

des Hofes auch der 
Gastronomie und bie-
ten verschiedene Spe-
zialitäten an, zumeist 
basierend auf den bei-
den Hauptanbaupro-
dukten.

MÜNSTER

Hof Lütke Laxen

  Bio-Erdbeeren, selbstge-

kochte Marmelade, Brot, 
Kuchen sowie Plätzchen aus 
eigener Herstellung, Käse, 
Wurst und Eingemachtes, 
Honig, Kartoffeln und Eier, 
Milch und Joghurt, ver-
schiedene Schinkenspeziali-
täten und Präsentkörbe

  Spargel zum Sattessen, 

Kaffee u. selbstgebackener 
Kuchen, unter der Woche 
mit Betriebsbesichtigung 
auch für Gruppen ab 25 Per-
sonen auf Anfrage

  Spargel- und Erdbeerfest 

am 1. So. im Mai

Hof Lütke Laxen
Fam. Lütke Laxen
Gittruperstr. 43
48157 Münster-Gelmer
Tel.: 0251 329820
Fax: 0251 326871
hof@luetke-laxen.de
www.luetke-laxen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
tgl.: 08.00 - 20.00 Uhr
Spargelessen
Fr.-So. u. Feiertage: 
       11.30 - 20.00 Uhr
Wochenmärkte
Münster, Borghorst, Emsdetten: 
Mi. u. Sa., Saerbeck: Fr., Greven: Sa.



„Qualität hat bei uns Tradi-
tion.“ Seit 1965 bietet der 
Familienbetrieb Spargel aus 
eigenem Anbau auf beson-
ders gesunden Sandböden 
nahe der Werse an. Mit viel 
Sorgfalt und Handarbeit 
widmet man sich hier dem 
Anbau, der Ernte und der 
Aufbereitung, so dass der 
Dorbaumspargel nicht nur 
bei der Gastronomie des 
Münsterlandes große 
Bekanntheit genießt.
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Spargelhof Spielbrink
Wilhelm Spielbrink
Helweger Esch 51
48157 Münster-Handorf
Tel.: 0251 326364
kontakt@spargelhof-spielbrink.de
www.dorbaum-spargel.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Zur Spargelsaison
Mo.-So.: 08.00 - 20.00 Uhr

„Wir haben uns bewusst für die Aussaat der einjährigen Rispe entschieden. 
Dieses konkurrenzschwache Unkraut verdrängt andere Unkräuter. So können 
wir den Anbau unseres Grünspargels noch umweltverträglicher gestaltet, da 
wir keine weiteren Unkräuter bekämpfen müssen.“

MÜNSTER

Spargelhof Spielbrink

  Es werden Dorbaum-

Spargel, sowohl Bleich- als 
auch Grünspargel aus eige-
nem Anbau, sowie weitere 
landfrische Produkte aus 
der Region angeboten. Alle 
Zutaten für ein herzhaftes 
Spargelgericht können Sie 
bereits im Hofladen zusam-
menstellen. Der Spargel 
unterschiedlicher Klassen 
wird auf Wunsch auch 
geschält angeboten. 
Die angebotenen 
Kartoffeln stammen 
ebenfalls aus dem 
eigenem Anbau. 

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir sehen unsere Einstaller nicht als Kunden, sondern als eine große 
Gemeinschaft. Mit ihnen zusammen gestalten wir das Leben auf unserem 
Hof. Gemeinschaftliche Aktivitäten sind für uns daher wichtig und tragen in 
unseren Augen zu einem guten und verständnisvollen Miteinander bei.“

Seit über 150 Jahren 
besteht der Hof der Familie 
Holtkötter in Handorf. Die 
Familie kann mittlerweile 
auf jahrzehntelange Erfah-
rungen in Pferdehaltung 
und -zucht zurückblicken. 
Die früheren Stallgebäude 
für die Schweinezucht wur-
den nach und nach gegen 
helle und freundliche 

Pferdeställe ersetzt. Die 
artgerechte Haltung der 
Pferde hatte damals wie 
heute oberste Priorität, 
ebenso wie die altersge-
rechte Ausbildung von 
Reitern und Pferden.

MÜNSTER

Reitanlage Holtkötter

  Reithalle (20x40m), 

Außenplatz (23x60m), 
22 Boxen mit und ohne 
Fenster sowie Paddockbo-
xen, 10 ha Weideland, tägli-
cher Weidegang, 8 Winter-
paddocks, Ganzjahreswei-
degruppen, Ausmisten auf 
Wunsch, Fütterung zweimal 
täglich, Heu und Heulage, 
Solarium, Schulpferde, 
Beritt, Einzel- und Gruppen-
unterricht von ausgebilde-
ten Reitlehrern, weitläufiges 
Ausreitgelände mit 
Anschluss an die Reitroute 

Reitanlage Holtkötter
Paul Holtkötter
Kötterstr. 120
48157 Münster
Tel.:     0251 328505
Mobil: 0170 4112892
p.holtkoetter@deutschepost.de
www.reitanlage-holtkoetter.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung



Saisonalität und Regionali-
tät für Geschmack, das ist 
der Gedanke des Handorfer 
Obsthofes. Direkt in der 
Nachbarschaft des Handor-
fer Obsthofes wachsen Bee-
ren und Gemüse in Bioland-
Qualität heran. Die Milch 
kommt vom Bauern neben-
an. Marmeladenmanufaktur 
und Eintopfküche sind in 
Münster beheimatet. Aus 
dem Umland Münsters 
stammen Bauernbrot, Eier, 
Honig und im Frühjahr der 
frische Spargel. 
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Handorfer Obsthof
Hedmar Pohlmann
Handorfer Str. 103
48157 Münster-Handorf
Tel.: 0251 2653250
Fax: 0251 2653249
kontakt@handorfer-obsthof.de
www.handorfer-obsthof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 09.00 - 19.00 Uhr
Sa.:       09.00 - 18.00 Uhr

„Regionalität ist unser Geschäftsprinzip. Deshalb arbeiten wir, oftmals schon 
seit vielen Jahren mit unseren regionalen landwirtschaftlichen Produzenten 
zusammen. Neu ist unsere Zusammenarbeit mit dem Naturschutzbund, dem 
wir die Erlöse aus dem Verkauf der Tüten zukommen lassen. Unser Ziel ist, so 
das Bewusstsein unserer Kunden für unnötige Verpackungen zu schärfen.“

MÜNSTER

Handorfer Obsthof

  Wir arbeiten mit ausge-

wählten Obst- und Gemüse-
Gärtnern zusammen. Sie lie-
fern je nach Jahreszeit, was 
sie von Baum und Feld ern-
ten. Das umfangreiche 
Angebot feiner Landspezia-
litäten lädt zum Genießen 
oder zum Verschenken ein.
Der Online-Shop bietet für 
Kunden aus dem Stadtge-
biet MS einen Lieferser-
vice an. Hier können ne-
ben Präsentkörben, Le-
bensmittel und Abo-
kisten bezogen werden, 
die dann zu Ihnen nach 
Hause geliefert werden.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Eine gesunde Ernährung ist die Grundlage der Nachhaltigkeit. Saisonale, 
vitaminreiche Produkte aus der Region stellen einen Großteil unserer 
Erzeugnisse dar. So tragen wir zur Gesundheit unserer Kunden bei. Außerdem 
tragen wir mit dem ökologischen Gemüsebau auf unseren Flächen zu 
nachhaltig gesunden Böden bei.“

Das alte Gut Schulze Busch-
hoff in Münster-Handorf 
befindet sich seit vielen Ge-
nerationen im Familienbe-
sitz. Heute betreiben dort 
Victoria und Jörg Schulze 
Buschhoff biolog. Landwirt-
schaft. Sie bauen bis zu 40 
versch. Gemüsekulturen, 
vom Salat bis zum Winter-
gemüse an. Auch Kartoffeln

u. Kräuter gehören da-
zu. Die Eier stammen aus 
dem eig. mobilen Hüh-
nerstall. Die Produkte 

werden auf den Wo-
chenmärkten verkauft 
o. per Abokiste geliefert.

MÜNSTER

Bioland-Hofgut Schulze Buschhoff

  Unser frisches Biogemüse 

finden Sie auf den Wochen-
märkten in Münster. Wir bie-
ten Ihnen aber auch unsere 
„grüne Kisten“ an, die wir 
ihnen regelmäßig bringen. 
Bestellen Sie online oder 
telefonisch bei uns. 

  Ein besonderes Angebot 

zur Selbsternte ist der 
Genussgarten. Hier kann 
Gemüse selbst gepflegt u. 
geerntet werden. Wir unter-
stützen mit fachlicher Bera-
tung.

  Aug. 2016: Hoffest zum 

20-jährigen Bestehen

Bioland-Hofgut Schulze 
Buschhoff
Fam. Schulze Buschhoff
Am Handorfer Bahnhof 2
48157 Münster-Handorf
Tel.: 0251 3270123
Fax: 0251 3211739
kontakt@oekullus.de
www.oekullus.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Wochenmärkte
Münster, Domplatz: 
Mi. u. Sa.:            07.00 - 14.30 Uhr
Wolbeck: Mi.:      14.00 - 18.00 Uhr
Kinderhaus: Do.:  08.00 - 13.00 Uhr
Gievenbeck: Do.: 13.00 - 18.00 Uhr
Roxel: Fr.:             13.00 - 18.00 Uhr



Auf dem Hof Große Kintrup 
leben rund 180 Kühe und 
20 Jungtiere, vor allem 
schwarz- und rotbunte 
Kühe. Im Sommer weiden 
sie auf den Wiesen am Hof, 
doch auch im Winter fühlen 
sich die Tiere in unserem 
hochmodernen, nach den 
neusten Erkenntnissen 
gebauten Stall wohl. Jede 
Kuh kann ihr eigener Tages-
rhythmus gewährt werden 
und sie kann selbst ent-
scheiden, wann sie bei-
spielsweise gemolken wer-
den will.
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Milchhof Große Kintrup
Leonhard Große Kintrup
Kasewinkel 7
48157 Münster-Handorf
Tel.: 0251 327933
Fax: 0251 327932
info@milch-vom-hof.de
www.milch-vom-hof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Bürozeiten
Mo.-Fr.: 09.00 - 12.00 Uhr 
u.          14.00 - 17.00 Uhr
Automat mit Milchprodukten 
jederzeit

„Unser moderner Stall ist gelebter Tierschutz. Denn so können wir optimal auf 
die Bedürfnisse unserer Kühe eingehen. Gerne können Besucher und Kunden 
unserer Tiere beobachten und feststellen, wie wohl sich die Tiere bei uns 
fühlen.“ 

MÜNSTER

Milchhof Große Kintrup

  Online-Shop mit Milch-

produkten aus der hofeige-
nen Molkerei für Abokun-
den, Lieferung per „Kuh-
rier“ 2x wöchentlich in der 
Region. Jeder kann an dem 
Automaten auf dem Hof die 
verschiedenen Produkte 
(Milch u. -getränke, auch 
laktosefrei, Joghurt, Quark, 
Molke u. Schichtkäse) 
erwerben. Vorbei-
schauen im Kuhstall ist 
erwünscht u. für Einzel-
personen stets möglich. 
Gerne können Gruppen 
auf Anmeldung die 
Ställe besuchen.

Nachhaltigkeit leben wir so:



Seit mehr als 34 Jahren ver-
sorgt Regina Thöben ihre 
Kunden mit feldfrischen Pro-
dukten. Aus einer Gärtner-
familie stammend, widmet 
sie sich seit ihrer Heirat auf 
den Hof Thöben dem 
Anbau von Obst und Gemü-
se sowie deren Weiterverar-
beitung. Mit Leib und Seele 
betreibt sie außerdem ihren

Stand auf dem Münste-
raner Wochenmarkt.

MÜNSTER

Hof Thöben

  Frische Eier von den eige-

nen Hühnern, buntes Gemü-
se aus eigenem Anbau, 
selbstgemachte Marmela-
den in den verschiedensten 
Geschmacksrichtungen 
nach bewährter Rezeptur, 
Holundersirup, Obst je nach 
Saison (Äpfel, Birnen, Pflau-
men, Kirschen, Johannis-
beeren und Stachelbeeren), 
im Herbst werden auch Kür-
bisse angeboten

14

Nachhaltigkeit leben wir so:

„Bei mir gibt es keine Reste, weil ich Lebensmittel wertschätze! Können 
aufgrund des großen Angebotes nicht all meine frischen Produkte einen 
Abnehmer finden, so verarbeite ich diese weiter zu länger haltbaren 
Produkten. Denn wer weiß mit wie viel Arbeit die Produktion von Lebens-
mitteln verbunden ist, vermeidet ihre Verschwendung wo es nur geht.“

Hof Thöben
Regina Thöben
Auf der Laer 56
48157 Münster
Tel.: 0251 315643
Fax: 0251 3796830
mail@hofthoeben.de
www.hofthoeben.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Di. u. Fr.: 09.00 - 18.00 Uhr
Wochenmärkte
Münster, Domplatz:
Mi.:         07.00 - 14.30 Uhr 
Sa.:         07.00 - 14.30 Uhr



Seit nunmehr drei Genera-
tionen befindet sich der 
Kräuterhof Rohlmann in Fa-
milienhand. Auf der Suche 
nach hochwertigen, fri-
schen und geschmackvollen 
Obst- u. Gemüsesorten so-
wie Kräutern wird jeder fün-
dig. Der Vertrieb erfolgt 
über Wochenmärkte, den 
Hofladen sowie den Inter-
netshop. Gerne können Sie 
den Gärtnern bei der Arbeit 
über die Schulter schauen. 
Das ganze Jahr finden Sie 
hier Obst und Gemüse aus 
eig. u. regionalem Anbau in 
Gemeinschaft mit Kollegen.
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Kräuterhof Rohlmann
Paul Rohlmann GmbH
Everswinkler Str. 24
48167 Münster-Wolbeck
Tel.: 02506 3338
Fax: 02506 7932
info@kraeuterhof-rohlmann.de
www.kraeuterhof-rohlmann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 09.00 - 18.00 Uhr
Sa.:       09.00 - 14.00 Uhr
zusätzl. in der Spargel- u. 
Erdbeersaison: So. u. Feiertage: 
             11.00 - 16.00 Uhr 

„Wir bieten ein breites Sortiment an. Jedoch können wir nicht alle Produkte 
selber herstellen. Aus diesem Grund arbeiten wir mit regionalen und lokalen 
Partnern zusammen. Wir bündeln die Produkte und bieten so eine weitere 
Einkommensmöglichkeit für die anderen landwirtschaftlichen Produzenten. 
So tragen wir zu einer zusätzlichen Wertschöpfung in der Region bei.“ 

MÜNSTER

Kräuterhof Rohlmann

  Gemüse u. Obst aus der 

Region, je nach Saison, 
unbehandelte Orangen, Cle-
mentinen und Zitronen, 
westf. u. ital. Geschenkkör-
be werden hier nach Ihren 
individuellen Wünschen 
zusammengestellt

  Termine für besondere 

Kräutertage siehe 
Homepage 
  Große Auswahl an 

Duft-, Heil-, Tee- u. 
Gewürzkräutern, alles 
rund um Kräuter vom 
Dünger bis hin zu 
Pflanztöpfen

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Aus Respekt gegenüber Mensch, Natur und Umwelt engagieren wir uns mit 
Herz und Verstand so zu wirtschaften, dass auch zukünftigen Generationen 
alle Ressourcen zur Verfügung stehen die eigene Zukunft zu gestalten.“ 

Seit über 53 Jahren sind wir 
Direktvermarkter landw. 
Erzeugnisse u. seit ebenso 
vielen Jahren werden bei 
uns auf dem Hof Plätzchen 
gebacken. Zunächst jedoch 
nur in der Winterzeit. Nach 
und nach haben wir diesen 
kreativen süßen Bereich wei-
ter verfeinert u. backen seit-
dem das ganze Jahr hin-

durch. Unsere traditio-
nellen Familienrezepte 
werden seit Generatio-
nen gehütet. Auch neue 
eigene Kreationen und 
Rezepte werden nach 
Herzenslust ausprobiert.

MÜNSTER

Hof Wortmann

  Hier erhalten Sie ein fri-

sches Sortiment eigener Spe-
zialitäten und ländlicher 
Erzeugnisse. Natürlich dür-
fen die hausgebackenen 
Plätzchen aus unserer Hof-
backstube sowie Konfitü-
ren, Liköre und vieles mehr 
nicht fehlen. Gerne können 
Sie sich auch nach eigenen 
Wünschen Präsentkörbe 
zusammenstellen (lassen). 
Unsere Plätzchen können 
Sie in unserem Onlineshop 
direkt zu sich nach Hause 
bestellen.

Hof Wortmann
Martin Wortmann
Telgter Str. 29
48167 Münster-Wolbeck
Tel.: 02506 302259
Fax: 02506 302263
info@hof-wortmann.de
www.hof-wortmann.de
www.muensterplaetzchen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Mo.-Sa.: 08.00 - 13.00 Uhr
Onlineshop
Jederzeit



Familie Hamsen liegt das 
Gärtnern im Blut. Ihr Hof 
mit dem leuchtenden Blu-
menfeld und den großen 
Gemüsebeeten, liegt direkt 
am Ortsrand von Wolbeck. 
Auch Hühner für die lecke-
ren Eier, Hähnchen und Wei-
degänse werden auf dem 
Hof gefüttert. Aufgeschich-
tetes Kaminholz bietet Fami-
lie Hamsen zusätzlich an.
Der Hof ist im Sommer, 
wenn die Blumen blühen 
und die Kürbisse da sind, 
eine wahre Augenweide 
und ein schönes Ziel für 
eine kleine Auszeit.
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Hofladen Hamsen
Elisabeth u. Manfred Hamsen
Hiltruper Str. 71
48167 Münster
Tel.: 0152 29964646
Fax: 02506 417608
m.hamsen@muenster.de
www.hofladen-hamsen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Di. u. Sa.: 10.00 - 13.00 Uhr
Do.:          14.00 - 18.00 Uhr
Fr.:            10.00 - 18.00 Uhr
Blumenfeld
15. Mai bis Nov. 
tgl.: Sonnenauf- bis -untergang

„Wir pflegen einen sorgsamen und sparsamen Umgang mit Wasser und 
Boden. Um auch nachfolgenden Generationen diese Ressourcen in der Form 
zu übergeben, wie wir sie vorgefunden haben, behandeln wir unsere 
Gemüsepflanzen nicht mit Pflanzenschutzmitteln.“

MÜNSTER

Hofladen Hamsen

  Auf dem Gemüsefeld 

wachsen Salate, Radies-
chen, Spinat, Kohlrabi, Möh-
ren, Mangold, Zwiebeln, 
Spitz- und Grünkohl, Boh-
nen, Erbsen, Kürbisse, Kräu-
ter und einiges mehr. Das 
Gemüse ist unbehandelt u. 
wird täglich frisch geerntet. 
In der Hofküche werden 
süße Fruchtaufstriche 
gekocht, Rote Bete und 
Gurken lecker eingelegt. 
Der Honig stammt von 
eigenen Bienenvölkern.

  Das Blumenfeld ist 

vom 15. Mai bis in den 
November geöffnet. 

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir engagieren uns in der Gesellschaft. Das Engagement als Ortslandwirt 
ebenso wie die Aktivitäten bei den Landfrauen tragen dazu bei, dass wir das 
Bild der Landwirtschaft in der Öffentlichkeit ein stetig verbessern und das 
Zusammenleben in den ländlichen Strukturen stärken.“

Seit der ersten urkundlichen 
Erwähnung 1750 befindet 
sich der Hof Holtmann in 
Familienbesitz. Hier wurde 
stets Landwirtschaft betrie-
ben. Diese entwickelte sich 
von Milchvieh- und Hühner-
haltung hin zu Schweine-
mast und Getreideanbau. 
Unser Hof liegt inmitten 
zahlreicher Weizen-, 

Gersten- und Maisfel-
der, die eine idyllische 
Atmosphäre schaffen 
und ist umrahmt von 
etlichen schattenspen-
denden Eichenbäumen.

MÜNSTER

Hof Holtmann

   Drei Ferienwohnungen:
Hühnerstall: 50m² für 1 - 4 
Personen, ebenerdiges 
Ferienhaus mit zwei Schlaf-
zimmern;
Remise: 82m² für bis zu 5 
Personen, ein Doppelzim-
mer und ein Dreibettzim-
mer;
Brunnen: 80m² für bis zu 
4 Personen, zwei Schlafzim-
mer, Treppenaufgang mit 
Galerie;Hochstuhl und 
Zustellbett für Kinder vor-
handen, Unterstellmöglich-
keit für Fahrräder ist gege-
ben.

Hof Holtmann
Fam. Holtmann
Auf der Laer 50
48157 Münster
Tel.: 0251 9876052
Fax: 0251 3111780
fewo@hof-holtmann.de
www.hof-holtmann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung



Die Wurzeln der heutigen 
Pferdepension führen bis 
ins Gründungsjahr 1930 
zurück. Der Fokus wurde 
1989 mit dem Bau der Reit-
halle auf den Reitbetrieb 
gelegt. Mit insgesamt 15 
Pferden wurde der damali-
ge Schulbetrieb aufgenom-
men. 1991 brannten die 
Stallgebäude bis auf die 
Grundmauern nieder, so 
dass man sich nach dem 
Wiederaufbau für eine Spe-
zialisierung als Pferdepensi-
on entschieden hat.
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Hof Hackenesch
Mechthild u. Herrmann Hackenesch

Im Dahl 13
48165 Münster
Tel.:     0163 8266169
Mobil: 0173 7383165
info@hackenesch.de
www.hackenesch.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Wir investieren in die Gesundheit der Tiere. Mit der neuen Wasserführanlage 
haben wir eine hervorragende Grundlage für die Gesunderhaltung aber auch 
die Rehabilitation von Pferden geschaffen. Auf unserem Hof fühlen sich nicht 
nur Pferde wohl, sondern auch die zahlreichen Schwalben, die sich an den 
verschiedensten Stellen auf unserem Hof ihre Nester gebaut haben.“

MÜNSTER

Hof Hackenesch

  Wasserführanlage zur 

Rehabilitation, qualifizierter 
Reitunterricht (Dressur und 
Springen der Klasse E bis 
M), therapeutisches Reiten, 
Reithalle (20x40m), Sand-
platz (30x80m) je mit Ebbe-
/Flut-System, Longierhalle 
(15x15m), Geländestrecke 
mit 14 Naturhindernissen, 
überdachte Führanlage,
58 Boxen mit Fenster,
zweimal tägliche Fütte-
rung, Ausmistservice, 
täglicher Weidegang, 
Winterpaddocks

  Jährliches Reitturnier, 

Termin siehe Homepage

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unsere Produkte werden mit Herz und Hand produziert. Daher ist ein gutes 
Miteinander in unserem Team, aber auch mit unseren Kunden besonders 
wichtig für uns. Nur durch gegenseitige Wertschätzung können wir unsere 
Gesellschaft nachhaltig prägen. Damit beginnen wir bereits in unserem 
direkten Umfeld.“

Bäuerin Irmgard von Looz 
führt mit ihrer Familie und 
ihrem Team einen großen 
Hofladen. In der eigenen 
Backstube entstehen leckere 
Brote und traditionelle 
Kuchen. Alte Familienrezep-
te bilden hier die Grundla-
ge. Die Landwirtschaft auf 
dem Hof der Familie von 
Looz ist geprägt von der 

Bullen- und Geflügel-
haltung (Hühner, Enten 
und Gänse) sowie dem 
Ackerbau.

MÜNSTER

Irmgards Bauernlädchen

  Das Herzstück des Hofla-

dens sind die duftenden 
Backwaren - immer diens-
tags und freitags. Täglich 
werden die Eier bei uns 
frisch gesucht. Außerdem 
bieten wir Hähnchenfleisch, 
alle 14 Tage frisches 
Schweinefleisch und ab 
dem 1. November auch 
Enten und Gänse an. 
Natürlich gibt es auch 
leckere Kartoffeln, eine schö-
ne Auswahl an Konfitüren, 
Honig und vielem mehr. In 
den Wintermonaten erhal-
ten Sie Rind- und Wild-
fleisch.

Irmgards Bauernlädchen
Irmgard u. Clemens von Looz
Kappenberger Damm 263
48163 Münster
Tel.: 0251 787850
Fax: 0251 7625994
irmgardsbauernlaedchen@t-online.de
www.irmgards-bauernlaedchen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Do.: 09.00 - 13.00 Uhr 
u.            14.30 - 18.30 Uhr
Fr.:           09.00 - 18.30 Uhr
Sa.:          09.00 - 12.30 Uhr
Sonderöffnungszeiten in der 
Spargelzeit u. in den 
Sommerferien 

Irmgards

Bauernlädchen
 

 



Von Sonnenauf- bis Son-
nenuntergang frische 
gekühlte Milch zapfen, das 
ist auf dem Hof Schedding 
mit der Milchtankstelle mög-
lich. Täglich werden auf 
dem Hof rund 95 Milchkühe 
gemolken. Die Kühe weiden 
im Sommer auf den safti-
gen Aawisen am Hof. Den 
unverfälschten Geschmack 
des wertvollen Grundnah-
rungsmittels kann man 
schmecken, denn direkter, 
frischer und leckerer geht es 
nicht, da ist sich Familie 
Schedding sicher.
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Schedding's Milchtankstelle
Hubert Schedding
Hohenholter Str. 48
48161 Münster-Roxel
Tel.: 02534 644663
Fax: 02534 9729038
hubert-schedding@t-online.de

ÖFFNUNGSZEITEN
tgl.: 06.00 - 22.00 Uhr

„Unsere Landwirtschaft ist transparent. Jeder Kunde hat die Möglichkeit 
unsere Produktion zu sehen. Was Landwirtschaft und Tierschutz für uns 
bedeutet, kann man direkt vom Verkaufsraum aus mit einem Blick in den 
Hühnerstall oder auch bei einem Besuch im Kuhstall erkennen.“ 

MÜNSTER

Schedding's Milchtankstelle

  Milchtankstelle, die von 

morgens bis abends ange-
fahren werden kann. Kun-
den füllen hier Rohmilch in 
eigens mitgebrachte oder 
vor Ort erworbene Behält-
nisse ab.
Eier von freilaufenden Hüh-
nern können zusätzlich 
direkt aus dem Automaten 
erworben werden, wobei 
der Blick in den Hühner-
stall das Zuschauen 
beim Eierlegen ermög-
licht. Ihren Aufenthalt 
können Sie sich mit dem 
Eis einer regionalen 
Molkerei versüßen.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Für die Insekten, wie Wildbienen, Florfliegen und Marienkäfer, haben wir 
Insektenhotels aufgestellt. Viele Kindergartengruppen kommen auf unser 
Feld. Sie beobachten die Entwicklung der Natur, wie die Kürbisse und Zucchini 
wachsen und die Insekten dazu beitragen. Summende Bienen sind für uns das 
schönste Zeichen von Nachhaltigkeit.“

Vor mehr als 15 Jahren 
begann die Geschichte des 
Blumenfeldes mit Sonnen-
blumen am Ackerrand. Vor-
beifahrende Fahrradfahrer 
bekundeten Interesse und 
erhielten von Familie Hals-
band die Erlaubnis zum Sel-
berpflücken. Das Selberpflü-
cken hat sich bewährt, so 
dass heute auf dem

4.000m² großen Blu-
menfeld eine viel grö-
ßere Bandbreite an Blu-
men wächst. 

MÜNSTER

Blumenfeld Halsband

  Frischere Blumen finden 

Sie nicht. Rund um die Uhr 
können in den Sommermo-
naten auf dem Feld Blumen 
selbst gepflückt werden. 
Von Astern bis Zinnien fin-
den Sie die verschiedensten 
Pflanzen. 
Auch pollenfreie Sonnen-
blumen sind hier zu finden.
In der Saison werden sechs 
verschiedene Sorten Zucchi-
ni sowie Kürbisse zum Ver-
zehr oder zur Dekoration 
angeboten.

Blumenfeld Halsband
Andreas Halsband
Rüschhausweg 270
48161 Münster
Tel.:     0251 867778
Mobil: 0174 8199849
Fax:     0251 8725733
info@blumenfeld-halsband.de
www.blumenfeld-halsband.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ende Mai - Anfang Nov. 
von Sonnenaufgang 
bis Sonnenuntergang



„Natur erleben!“ lautet das 
Motto auf dem Hof Stert-
mann. Die Abwechslung 
und die Sortenwahl des Blu-
menfeldes erinnern an 
einen typischen Bauerngar-
ten, wobei viele Sorten 
heute nicht mehr im Laden 
zu finden sind. Auf dem Blu-
menfeld stehen über 150 
versch. Kürbisssorten. Zwi-
schen den Blumen finden 
sich die leuchtenden kleinen 
und großen, dicken und lan-
gen Kürbisse. Hier findet 
jeder einen Platz mitten in 
der Natur, um die Ruhe zu 
genießen und zu verweilen.
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Blumen- und Kürbisparadies
Fam. Stertmann
Altenberger Str. 319 / Beerwiede
48161 Münster-Nienberge
Tel.:     02533 3926
Mobil: 0160 1457476
Fax:     02533 281309
info@stertmann.de
www.stertmann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Blumen und Kürbisse 
frisch ab Feld je nach Witterung 
von Juni-Nov.
Mo.-So.: 07.00 - 22.00 Uhr

„In der Natur zur Ruhe kommen und einen Platz für die Entspannung 
inmitten eines Meeres an Blumen zu finden, ist für uns ein bedeutender 
Beitrag zur Nachhaltigkeit. Und das nicht nur, weil ein nachhaltiger Eindruck 
im Kopf unserer Kunden bleibt. Wir bieten Ihnen die Möglichkeit für einen 
Ausgleich für Körper und Geist.“ 

MÜNSTER

Blumen- & Kürbisparadies Stertmann

  Verschiedene Kürbissor-

ten, die nicht nur eine 
Augenweide sind, sondern 
sich auch hervorragend für 
die Zubereitung verschie-
denster Gaumenfreuden eig-
nen. Wiederverkäufer kön-
nen diese auch ab Hof 
erwerben. Daneben werden 
Wildvogelfutter sowie Spei-
seblüten angeboten.

  100 verschiedene Blu-

mensorten, die Sie 
direkt vom Feld frisch 
selbst pflücken können.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Regionale Produkte bestimmen unsere Karte. Um Reste zu vermeiden bieten 
wir eine kleine aber hochwertige Speisenauswahl. Besonders wichtig ist uns, 
dass wir wissen wo die Produkte herkommen, so dass wir viele unserer 
Zutaten direkt beim Erzeuger kaufen - und das aus Überzeugung.“

MÜNSTER

Das Kuschel‘s

Für Küchenchef u. Inhaber 
Stefan Kuschel ist es eine 
Selbstverständlichkeit, dass 
das Angebot nicht nur viel-
fältig ist, sondern auch aus 
frischen Zutaten zusammen-
gestellt wird. So trifft man 
ihn samstags ab 6 Uhr früh 
auf dem Wochenmarkt in 
Münster, wo er persönlich 
Käse u. Aufschnitt auswählt.

Glückliche Hühner vom 
Hof u. aus der Nachbar-
schaft liefern die Früh-
stückseier, der Kaffee 
wird mit frischem Brun-
nenwasser bereitet, das 
Brot selbst gebacken.

  Frühstücksbuffet: an 

Sonn- und Feiertagen ab 10 
Uhr ein ausgedehntes Früh-
stücksbuffet. Ab 10 Perso-
nen können Sie bei auch an 
allen anderen Tagen früh-
stücken. Große Auswahl an 
frischen hausgemachten 
Kuchen, die an die Saison 
angepasst sind. Zu Ihrem 
leckeren Kuchenstück kön-
nen Sie Kaffee, Tee oder 
Kakao genießen.

   Veranstaltungsraum für 

bis zu 150 Personen, zwei 
Außenterrassen mit je 60 
Plätzen 

Das Kuschel‘s
Stefan Kuschel
Heidegrund 81 
(Navi: Heidegrund 89, 
dann Beschilderung folgen)
48159 Münster
Tel.: 0251 213733
www.daskuschels.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Di.-Sa.: 11.00 - 18.00 Uhr
So.:      10.00 - 18.00 Uhr
Bei Reservierung und 
Gesellschaften auch gerne länger 

 

Das

Bauernhofcafe und Gaststätte
auf Hof Schulze Relau

 



Das Gut Kinderhaus ist ein 
Bauernhof, der zur Westfa-
lenfleiß GmbH gehört. Hier 
leben und arbeiten Men-
schen mit Handicaps. Die 
Tierhaltung mit Schweinen, 
Kaninchen und Ziegen 
sowie Ziervögeln, aber auch 
der Ackerbau mit rund 80 
ha unter dem Pflug und der 
Obstanbau mit 7 ha sowie 
die Selbstvermarktung der 
landwirtschaftlichen 
Erzeugnisse bieten vielseiti-
ge Beschäftigungsmöglich-
keiten. Das Hofcafé haben 
wir für Sie frisch renoviert. 
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Gut Kinderhaus
Am Max-Klemens-Kanal 19
48159 Münster-Kinderhaus
Tel.: 0251 9210330
Fax: 0251 9210359
info@mds-muenster.de
www.mds-muenster.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Café
Di.-Do.:    12.00 - 20.00 Uhr
Fr.:            12.00 - 22.00 Uhr
Sa. u. So.: 10.00 - 22.00 Uhr
Hofladen
Mo.-Sa.:   10.00 - 17.00 Uhr
So.:           12.00 - 17.00 Uhr

„Zuhören - Mitdenken - Machen“ ist das Motto auf Gut Kinderhaus. Unser 
Interesse ist es, jedem Mitarbeiter eine verantwortungsvolle Aufgabe zu 
geben. Die Arbeiten auf dem Feld, in den Plantagen und auf dem Hof sind 
wertvoll für Mitarbeiter, Gäste und Kunden. So trägt das Gut Kinderhaus zum 
Erhalt von ländlichem Kulturgut im Stadtgebiet Münster bei.“

MÜNSTER

Gut Kinderhaus

  Erdbeeren, Beerenobst, 

eigene Äpfel und Apfelsaft, 
Gemüse, Salate u. Floristik

  Mittagstisch, Kaffee und 

Kuchen sowie Abendessen; 
Sonntags: Frühstücksbuffet 

  Das Café ist für Feierlich-

keiten, das Catering für 
zuhause buchbar.

  Spielplatz u. Streichelzoo

  Sommerblumen auch 

zum Selberpflücken.

  Termine, wie Ernte-

dankfest, siehe 
Homepage.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir setzen auf die Nutzung regenerativer Energien. Die Heizungen der 
Ferienhäuser arbeiten mit Holz und unser warmes Wasser entsteht mit Hilfe 
von Solarthermie. So können wir ressourcenschonenden Urlaub für Groß und 
Klein, ob mit oder ohne Handicap anbieten.“ 

Der ****Sterne Camping-
platz mit Ferienhaussied-
lung lädt zu erholsamem 
Urlaub ein. Auf dem ehe-
maligen Bauernhof können 
die Gäste seit mehr als 40 
Jahren das Landleben in all 
seinen Facetten erleben. 
Mit direkter Anbindung an 
Rad- und Wanderwege 
sowie dem Reitwegenetz 

bleiben keine Wünsche 
offen. 
Im Kiosk werden heimi-
sche Spezialitäten ange-
boten. Am angrenzen-
den Westeroder See ist 
Angelsport möglich.

   Ferienhäuser (barrierefrei, 
mit zwei Schlafzimmern 
sowie Wohn-/Essbereich mit 
Kamin) und Campingplatz

  Café: Kaffee- u. Teespezia-

litäten, Frühstück und Bröt-
chenservice auf Bestellung

   Raumvermietung für Fei-

ern (ca. 80 Personen) 

  Kinderanimation in den 

Ferien, Fahrradvermietung, 
Kettcars, Kleintiergehege

  Ponyreiten a. Anfrage, 

Paddocks für Gastpferde

  Osterfeuer, Sommerfest 

(Termine siehe Homepage)

GREVEN

Ferienpark Westheide

Ferienpark Westheide
Norbert Austmann
Altenberger Str. 23
48268 Greven
Tel.: 02571 560701
Fax: 02571 560702
kontakt@ferienpark-westheide.de
www.ferienpark-westheide.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung



Heiner Wening entschied 
sich bereits in den 1980er 
Jahren für die ökologische 
Bewirtschaftung seiner Flä-
chen. Neben Hühnern hält 
er heute eine Rinderherde 
und baut alte Getreidearten 
sowie mehrere Sorten Kar-
toffeln an. Blauer Schwede 
und Rote Emma, zwei Kar-
toffelsorten, die sich beson-
ders durch ihren individuel-
len Geschmack auszeich-
nen, aber gemeinhin nicht 
mehr angebaut werden, 
werden hier kultiviert. 
Außerdem gehört eine 
Streuobstwiese zum Hof.
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Naturlandhof Wening
Heiner Wening
Westeroder Str. 31
48268 Greven
Tel.: 02571 6627
Fax: 02571 996769
oekoheiner12@aol.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Verkaufsraum
Bitte anklingeln
Wochenmarkt
Münster, Ökomarkt: 
Fr.: 12.00 - 18.00 Uhr

„Umweltverträgliches Handel bestimmt unser Tun. Bei der Bewirtschaftung 
unseres Betriebes achten wir besonders auf die Bodengesundheit, damit auch 
kommende Generationen von der wertvollen Ressource Boden leben können. 
Für uns bedeutet das, dass wir unsere Produktion an die natürlichen 
Bedingungen anpassen.“

GREVEN

Naturlandhof Wening

  Im Verkaufsraum finden 

sich die eigens produzierten 
Lebensmittel, bestehend 
aus: Eiern aus dem Hühner-
mobil sowie Suppenhühner, 
Fleisch in 10 kg Paketen der 
Rinderrasse Limousin (auf 
Vorbestellung), Kartoffeln 
und Äpfel sowie Gemüse 
nach Saison. Außerdem wer-
den versch. Getreidesor-
ten v. Weizen und Din-
kel bis hin zu Emmer 
und Einkorn im ganzen 
Korn angeboten.

  Betriebsführungen für 

Schulklassen u. Kinder-
gärten möglich

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir arbeiten bevorzugt mit lokalen Geschäftspartnern zusammen. Wenn 
etwas im Hofladen übrig bleibt, ist es für uns selbstverständlich, dass wir 
diese qualitativ hochwertige Waren zur ortsansässigen Tafel bringen. Wir 
wollen so unseren Beitrag dazu leisten, Lebensmittelverschwendung zu 
reduzieren.“

Mitten in der Grevener Bau-
ernschaft Westerrode liegt 
der 1976 gegründete Bau-
ernhof. Seit über 25 Jahren 
werden hier Freilandhühner 
gehalten, die im ange-
schlossenen Bauernladen 
und auf den umliegenden 
Wochenmärkten vermarktet 
werden. Seit Ende 2009 
begrüßt die Familie Bön-

strup ihre Kunden auch 
als Cafégäste im rusti-
kalen Bauernhaus u. ver-
wöhnt Sie mit leckerem, 
selbst gebackenem Ku-
chen u. anderen Haus-
macher Spezialitäten.

GREVEN

Bönstrups Café & Festdiele

  Frischgeflügel, Freilandei-

er, Konfitüren, Wurstwaren 
und Schinken, eingelegte 
Gurken, frisches Bauern-
brot, Spargel in der Saison

  Kuchen und Torten - 

selbstgebacken, herzhafte 
Schnittchenvarianten

   Bauernhaus (100 Perso-

nen) und Garten (100 Per-
sonen) bieten Platz für ver-
schiedene Festlichkeiten

  Reibeplätzchenbuffet 

(Termine siehe Homepage)  

Hof Bönstrup
Fam. Bönstrup
Westeroderstr. 6
48268 Greven
Café & Festdiele:
Tel.: 02571 953197
Hofladen:
Tel.: 02571 953195
info@boenstrups-festdiele.de
www.hof-boenstrup.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Café 
Mi.-So. u. Feiertage: ab 14.00 Uhr 
So. (Frühstücksbuffet): 
                                09.30 - 12.30 Uhr
Hofladen 
Mi.-So. u. Feiertage: 15.00 - 18.00 Uhr 
in d. Spargelsaison:  10.00 - 18.00 Uhr
Wochenmärkte im Umkreis, 
Termine auf der Homepage



Auf 5 ha baut die Familie 
Berkenheide Kartoffeln an - 
soweit nichts Ungewöhnli-
ches. Die Vermarktungs-
idee, die Kartoffeln mit Hilfe 
eines alten Zigarettenauto-
maten anzubieten ist hinge-
gen ein Novum. Einen Auto-
maten findet man direkt 
auf dem Hof, den anderen 
in der Stadt am Baumarkt. 
Neben der Direktvermark-
tung widmet man sich auf 
dem Hof der Bullenmast, 
Pensionspferdehaltung mit 
angeschlossener Reitschule 
sowie der Arbeit als Lohn-
unternehmer.
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Hof Berkenheide
Maria u. Berthold Berkenheide
Am Mühlenbach 46
48268 Greven
Tel.:     02571 55854
Mobil: 0171 6717797
Fax:     02571 560049
berkenheide.greven@freenet.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Verkaufsstand
Mo.-Sa.: 08.00 - 20.00 Uhr
Kartoffelautomat
Rund um die Uhr

„In unserem Reitschulbetrieb und im persönlichen Bereich leben wir Inklusion. 
Wir integrieren Menschen mit Handicap und fördern somit das soziale 
Miteinander. Wir stellen dabei nicht das Handicap, sondern die Bereicherung, 
die diese Menschen für unsere Gesellschaft sind in den Vordergrund.“ 

GREVEN

Hof Berkenheide

  Naturbelassene Kartof-

feln können 24 h täglich am 
Kartoffelautomat oder am 
Verkaufsstand auf dem Hof 
erworben werden.

  Besuch von Kindergärten 

u. Schulklassen mit Kartof-
felsuche auf dem Feld mögl.

  Vollpension, Außen-

boxen, Unterricht auf Schul- 
u. Privatpferden, tgl. 
Weidegang, Reitplatz 
(20x40m), Reithallen 
(22x50m, 20x35m)

  Weihnachtsbaum-

verkauf in Adventszeit

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„“Hier ist immer Ostern“ solche Aussagen unserer Gäste nach dem täglichen 
Eiersammeln zeigen uns, wie viel Freude die Landwirtschaft bereiten kann. 
Wir leben Landwirtschaft, ob beim Besuch der Ferkel oder dem Pflanzen von 
Kartoffeln, hier kann jeder Gast die Landwirtschaft hautnah erleben.“

Die Ferienhofidylle für Kin-
der, das ist der Hof Wessel-
mann. Hier gilt es nicht nur 
die Landwirtschaft, die bis 
heute aktiv auf dem Hof 
betrieben wird, kennenzu-
lernen, sondern auch nach 
Herzenslust herumzutoben. 
Der Besuch bei den Ferkeln 
ist hier ebenso selbstver-
ständlich wie das Mitfahren

auf dem Traktor. Ab-
wechslung bietet außer-
dem die attraktive 
Umgebung in der Nähe. 
Der Hof ist Ausgangs-
punkt für viele ausge-
zeichnete Radwege.

GREVEN

Ferienhof Wesselmann

   Acht Ferienwohnungen 
(3 F****, 1 F***) für 1 bis 5 
Personen (18 – 80m²) je-
weils mit vollausgestatteter 
Küche, Balkon oder der 
Möglichkeit im Garten Erho-
lung zu finden, eine Woh-
nung mit Sauna sowie eine 
barrierefreie Wohnung 

  Trampolin, Kettcar, Sand-

kiste, Schaukel, Stroh-
scheune zum Spielen 

  Zwei Ponys, die sich 

darauf freuen von den 
Ferienkindern verwöhnt, 
geputzt und geritten zu 
werden

Hof Wesselmann
Fam. Wesselmann
Überwasserstr. 23
48268 Greven
Tel.: 02571 3620
Fax: 02571 549294
info@hof-wesselmann.de
www.hof-wesselmann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung



Die familiengeführte Pensi-
on lädt ein zum Wohlfüh-
len. Ob im angeschlossenen 
Garten oder in der nahelie-
genden Umgebung. Vor gut 
10 Jahren entschieden sich 
Maria und Helmut Kamphu-
es dafür Gästen ein paar 
erholsame Tage auf ihrem 
Hof zu ermöglichen. Gast-
freundlichkeit und das 
menschliche Miteinander 
sind für das Paar wichtige 
Tugenden, die sie aufrecht-
erhalten. So tragen Sie dazu 
bei, dass sich hier sowohl 
Familien als auch Monteure 
rundum wohlfühlen.
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Landpension Kamphues
Maria Kamphues
Pentruper Str. 18
48268 Greven
Tel.: 02571 40838
Fax: 02571 549713
info@landpension-kamphues.de
www.landpension-kamphues.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Nachhaltigkeit heißt für uns, Bestehendes lebendig zu erhalten. Nach und 
nach gingen unsere Kinder aus dem Haus. Um den Hof zu erhalten, 
entschieden wir uns für die Umnutzung der vorhandenen Zimmer als 
Pensionszimmer. “

GREVEN

Landpension Kamphues

   Ein Einzel-, zwei Zwei-
bett- und ein Dreibettzim-
mer, ausgestattet mit Fern-
seher, drei geräumige Bade-
zimmer mit Dusche/ Bade-
wanne, gemütlicher 
Gemeinschaftsraum, kom-
plett ausgestattete Küchen-
zeile sowie ein eigener Gar-
ten mit Terrasse, WLAN,
ohne und mit Frühstück 
(inkl. selbst hergestellter 
Konfitüre und Brot) 
buchbar

  Pensionspferdeboxen 

(auch kurze Zeiträume 
möglich) mit Vollservice 
u. täglichem Weidegang

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir heizen unsere Häuser bewusst mit Hackschnitzeln aus dem eigenen 
Wald. Unsere Photovoltaikanlage produziert bei gutem Wetter Strom, 
trotzdem sind wir bemüht, unseren Stromverbrauch kontinuierlich weiter zu 
senken. Durch die Nutzung von Zeitschaltuhren auf unseren Fluren 
gewährleisten wir, dass Strom nicht unnötig verschwendet wird.“

Der Hof Große Drieling liegt 
mitten in der Parklandschaft 
des grünen Münsterlandes. 
Alter Baumbestand, herrli-
che Alleen, saftige Wiesen - 
die Landschaft bietet alles, 
was das Herz des Ferien-
gastes begehrt, ob er nun 
seinen ganzen Urlaub oder 
nur ein Wochenende dort 
verbringt. Jede Minute ist

„Erholung pur“. Vieh-
zucht, Hühnerhaltung 
und Ackerbau - das sind 
die drei Säulen der Exis-
tenz des Vollerwerbbe-
triebs der Familie Große 
Drieling.

GREVEN

LandKomfort Hotel Große Drieling

   Angeboten werden zwei 
Ferienhäuser mit 60 und 
90m², teilweise ebenerdig; 
drei Ferienwohnung mit 70 
bis 80m²; 
im Hotel: Doppel- u. Einzel-
zimmer; 
WLAN, Brötchen- u. Geträn-
keservice, Fitnessraum, 
Infrarotkabine u. Sauna

  Frühstücksbuffet für 

Gäste möglich

  Viel Platz zum Spielen, 

Meerschweinchen u. Hasen, 
die man streicheln kann 
und der Blick in den 
Schweinestall und...

LandKomfort Hotel Große 
Drieling 
Fam. Große Drieling
Hüttruper Str. 189
48268 Greven
Tel.: 02574 208 
Fax: 02574 9833240
landhotel.grosse-drieling@t-online.de
www.meinferienhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung



Seit zehn Jahren können 
auf dem Hof Drees Blumen 
selbst gepflückt werden. 
Mehr durch Zufall erweiter-
te Getrud Drees ihren 
Betrieb um die heute 14 
Alpakas. Der Funke zu den 
genügsamen Tieren sprang 
sofort über, so dass hier 
heute neben der Zucht und 
dem Verkauf der Tiere auch 
die Alpakawolle im Fokus 
steht. Über das Internet ver-
treibt die gelernte Landwir-
tin heute Oberbetten aus 
Alpakawolle, die regional 
produziert wurde.
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Kroner-Heide-Hof
Gertrud Drees
Kroner Heide 22
48268 Greven
Tel.: 02571 580724
Fax: 02571 580883
k.heide@web.de
www.kronerheide-alpakas.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Blumenfeld
Rund um die Uhr 
von Juni - Okt.

„Wir verzichten bewusst auf Bewässerungsmaßnahmen auf unserem 
Blumenfeld. Auch außerhalb der Landwirtschaft, in unserem täglichen Leben, 
achten wir auf den sinn- und rücksichtsvollen Einsatz von Ressourcen. So 
produzieren wir unser warmes Wasser mit Hilfe von Solarthermie.“

Kroner-Heide-Hof

  Oberbetten aus Alpaka-

wolle (von 100 x 135 cm bis 
200 x 220 cm) und Alpaka 
Decken in verschiedenen Far-
ben können per Internet 
bestellt werden

  Blumen zum Selberpflü-

cken 

Nachhaltigkeit leben wir so:

GREVEN
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unser Antrieb ist es einen Eindruck von der Landwirtschaft und dem Leben 
auf dem Land zu vermitteln. Durch Begreifen begreift jeder Mensch besser, ob 
Groß oder Klein.“

Unbeschwerte Zeiten kön-
nen Kinder(gruppen) auf 
dem Hof Wigger in Greven 
genießen. Maisbad, Kettcar, 
Sandhaus, Fußballspielen, 
Esel / Pony Reiten, Spielen 
im Stroh und und und, den 
Aktivitäten sind kein Ende 
gesetzt. Nach dem gemütli-
chen Grillen und dem 
Stockbrotbacken geht es

entweder in die dazu-
gehörige Strohherber-
ge, ins Gästehaus oder 
für die Tagesgäste nach 
Hause. 

GREVEN

Kinderbauernhof Wigger

   Strohherberge und Gäs-
tehaus (mit Familienzim-
mern u. Mehrbettzimmern) 

  Gruppen können sich ent-

weder selbst verpflegen o. 
das Grillangebot nutzen 

   Festsaal für bis zu 80 Per-

sonen, erweiterbar auf 150 
Personen mit Zelten 

  Kindergeburtstage und 

-gruppen sowie Schul-
klassen 

  Ponyreiten auf Gruppen- 

oder Stundenbasis (auch für 
Tagesgäste) 

Kinderbauernhof Wigger
Marlies u. Ludger Wigger
Maestruper Brook 8
48268 Greven
Tel.: 02571 2759
Fax: 02571 953116
wigger@kinderbauernhofwigger.de
www.kinderbauernhofwigger.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung



Gut 50 ha bewirtschaftet 
das Ehepaar Gerling. Seit 
mehreren Generationen 
befindet sich der Hof mit sei-
ner interessanten Geschich-
te in Familienhand. Wo frü-
her Schweine und Bullen 
gemästet wurden, werden 
heute 50 Pferde gehalten. 
Der gelernte Landwirt und 
seine Frau kümmern sich 
hier mit Leib und Seele um 
das Wohlergehen der Vier-
beiner.
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Hof Gerling
Elke u. Franz-Josef Gerling
Mastruper Brook 19
48268 Greven
Tel.:     02571 582978
Mobil: 0173 2545466
info@hof-gerling.de
www.hof-gerling.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Die artgerechte Pferdehaltung liegt uns sehr am Herzen. Die Entscheidung 
zugunsten von großzügigen Paddockboxen und täglicher Bewegung auf 
Paddocks im Winter und den großzügigen Weiden im Sommer, ist für uns 
gelebter Tierschutz, der für die Gesunderhaltung der Tiere unerlässlich ist.“ 

GREVEN

Hof Gerling

  Zwei helle Reithallen 

(20x40m), Reitplatz 
(20x60m) mit Flutlicht, Lon-
gierhalle, zwei überdachte 
Führanlagen, Paddockboxen 
(40m²), eigenes Waldgelän-
de mit natürlichen Hinder-
nissen, Fütterung bis zu drei-
mal täglich, Wahl zwischen 
Heu und Heulage, Weide-
gang in Kleingruppen, 
kostenloses Solarium, 
Reiterstübchen, Weide-
service

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir optimieren den Anbau unserer Kartoffeln, mit dem Ziel unbehandelte 
Kartoffeln in bester Qualität anzubieten. Unser Ansporn ist es daher, das 
Wissen um die verantwortungsvolle Produktion an die nächste Generation 
weiterzugeben.“

Seit 1548 befindet sich der 
Hof Ebbigmann in Familien-
besitz und dabei kann 
heute auf eine bereits 120-
jährige Erfahrung im Anbau 
von Kartoffeln zurückge-
blickt werden. Durch den 
direkten Kontakt zu den Ver-
brauchern auf den verschie-
denen Wochenmärkten in 
der Region, hat es die 

Familie Ebbigmann 
geschafft, die Qualität 
ihrer Kartoffeln stetig 
weiterzuentwickeln um 
die Kundenwünsche vol-
lends zu erfüllen.

Kartoffelhof Ebbigmann

  14 verschiedene Kartof-

felsorten von mehlig bis 
festkochend, auch alte und 
seltene Sorten wie das rote 
Hörnchen sind erhältlich. 
Die angebotenen weiß- und 
rotfleischigen Süßkartoffeln 
stellen eine weitere Alterna-
tive für Kartoffelliebhaber 
dar.

GREVEN

Kartoffelhof Ebbigmann
Fam. Ebbigmann
Maestruper Str. 27
48268 Greven
Tel.: 02571 98134
heiner_ebbigmann@web.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Wochenmärkte
Greven: 
Mi. u. Sa.:           07.00 - 13.00 Uhr 
Reckenfeld: Do.: 08.00 - 12.00 Uhr
Saerbeck: Fr.:      08.00 - 12.00 Uhr
Havixbeck: Fr.:    14.00 - 18.00 Uhr



Ein traditionell familiärer 
Bauernhof am Puls der Zeit. 
Eine freundliche Mutterkuh-
herde, Pferde und Ponys, 
freilaufende Puten sowie 
Hunde und Katzen sind auf 
dem Hof beheimatet. Die 
typisch münsterländische 
Natur um den Hof lädt zum 
Entspannen, Wandern und 
Radfahren ein (Anschluss an 
die offiziellen Netze). Seit 
2014 können Gäste diese 
Idylle mit genießen. Es ist 
immer wieder ein beeindru-
ckendes Erlebnis, wenn 
große Tiere als Herde in die 
Wiese preschen.
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Hof Brockmeyer
Fam. Brockmeyer u. Rehme
Maestruper Str. 48
48268 Greven
Tel.: 02571 800063
Fax: 02571 800064
info@mittenimgruenen.de
www.mittenimgruenen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Wir wertschätzen das Leben. Alle Tiere leben mit uns auf dem Hof im 
Einklang mit Natur und Umwelt. Wir begleiten unsere Tiere ein Leben lang 
und geben ihnen so Vertrauen und die natürliche Ruhe.“

GREVEN

Hof Brockmeyer

   Großzügiges Ferienhaus 
mit mehreren Etagen sowie 
großem Garten, individuelle 
Möglichkeiten für 1 - 10 
Pers. (erweiterbar), roll-
stuhlgeeignet im EG, Grill-
möglichkeit vorhanden

  Spielplatz, Kettcars u. an-

dere Spielgeräte sowie jede 
Menge Platz zum Toben

  Zwei kleine Ponys zum 

Ausleihen für die Ferien-
gäste, zwei buntge-
mischte Pferdeherden, 
Platz für Gastpferde, 
Halle und Außenplatz 
(je 20x40m), wunder-
schöne Ausreitwege

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Für die Idee, therapeutisches Reiten auf unserem Hof zu ermöglichen stehen 
wir. Wir sind der festen Überzeugung, dass jeder Mensch ein wichtiger und 
wertvoller Bestandteil unserer Gesellschaft ist. Diese Überzeugung leben wir 
auf unserem Hof, weil wir die Gesellschaft so, im Rahmen unserer 
Möglichkeiten, ein Stück weit besser machen wollen.“ 

Durch einen verlustreichen 
Brand im Jahr 2000 stand 
für Familie Wortkötter die 
Entscheidung an, den 
Betrieb neu aufzubauen. 
Die ehemals betriebene Fer-
kelaufzucht wurde zuguns-
ten der seit 1988 auf dem 
Hof etablierten Pensions-
pferdehaltung aufgegeben. 
Freizeitreiter finden hier 

ebenso ein Zuhause, 
wie Turnierreiter und 
Fahrer. Auch therapeuti-
sches Reiten findet hier, 
durchgeführt von einer 
Reit- und Voltigierpäd-
agogin, statt.

GREVEN

Reitanlage Wortkötter

  Besuche von Schulklassen 

und Kindergärten möglich

  35 Boxen mit und ohne 

Fenster sowie Paddockbo-
xen, Reithalle (20x42m), 
Dressurviereck (20x60m), 
Springplatz, Longierzirkel, 
Solarium, vielfältiges Aus-
reitgelände, täglicher Wei-
degang in passend zusam-
mengestellten Klein-
gruppen, tägliches Einstreu-
en, bzw. Ausmisten, indivi-
duelle Fütterung der Pferde 
(2-3mal täglich), Anbin-
dung an die Reitroute

Reitanlage Wortkötter
Fam. Wortkötter
Guntruper Str. 15
48268 Greven
Tel.: 02571 578662
info@reitanlage-wortkoetter.de
www.reitanlage-wortkoetter.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung



In ruhiger und idyllischer 
Alleinlage, inmitten einer Bil-
derbuchlandschaft unmit-
telbar am Jakobsweg, liegt 
der Hof Untied. Mit dem 
Fahrrad, aber auch mit dem 
Auto hervorragend zu errei-
chen bietet der Hof in 
einem liebevoll restaurier-
ten Fachwerkgebäude drei 
Ferienwohnungen zum 
naturnahen Verweilen an. 
Der Sonnenuntergang kann 
mit Blick auf den Dort-
mund-Ems-Kanal genossen 
werden.
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Ferienwohnungen Zur Pottheide
Fam. Untied
Ostbeverner Str. 11
48268 Greven-Schmedehausen
Tel.: 05485 96254
Fax: 05485 831138
info@pottheide.de
www.pottheide.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Tierschutz ist uns wichtig. Wenn wir das Gras mähen sehen wir es als unsere 
Pflicht an, auch an die Wildtiere zu denken. Dies realisieren wir durch das 
abendliche Anmähen der Flächen. Die frisch gesetzten Kitze fallen so nicht 
dem Mäher zum Opfer, da die Ricken ihre Kitze vor dem Mähen aus dem Feld 
locken.“

Ferienwohnung Zur Pottheide

   Ferienwohnung 1 und 2 
(2 F***): für bis zu 3 bzw. 2 
Personen (56 und 60m²) mit 
einer vollausgestatteten 
Küche und einem Schlaf-
zimmer
Ferienwohnung 3 (F***): für 
bis zu 3 Personen (58m²), 
ein Schlafzimmer , ebenfalls 
mit einer kompletten Küche 
ausgestattet, Zustellbett 
und Fahrradverleih auf 
Anfrage möglich;
Die Wohnungen verfü-
gen über separate Ein-
gänge, Terrasse und 
Fußbodenheizung 
sowie ein Carport.

Nachhaltigkeit leben wir so:

GREVEN
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir produzieren wertvolle landwirtschaftliche Produkte. Auf unserem Hof 
bieten wir immer wieder Kindergruppen die Möglichkeiten, dies selbst zu 
erleben. Spätestens beim anschließenden Spargelessen haben wir bei den 
Kindern vermehrte Wertschätzung für unserer regionalen Hofschätze 
erreicht.“ 

Die Familie Nahrup steckt 
seit vielen Jahren ihre Kräfte 
in Spargelanbau u. Hofcafé. 
Die Schweinemast wurde 
aufgegeben, um sich ganz 
den Wünschen der Gäste zu 
widmen. In der alten 
Maschinenscheune ent-
stand ein großzügiger, licht-
durchfluteter Gastraum, in 
dem sich tolle Feste in urig 

rustikaler u. doch 
moderner Atmosphäre 
feiern lassen. Am 
besten überzeugen Sie 
sich selbst beim „Spar-
gelschlemmen“ mit hof-
eigenem Spargel.

GREVEN

Nahrup's Hof

  Spargel aus eig. Anbau, 

saisonales Obst, Kartoffeln, 
Eier, selbstgebackenes Stein-
ofenbrot, westf. Spezialitä-
ten, Eingemachtes, Präsent-
körbe, Weine u. Spirituosen

  Selbstgebackene Torten u.  

viele westf. Spezialitäten; 
So.: erweitertes Frühstücks-
buffet (Reserv. erforderlich)

   Gesellschaftsfeiern für bis 

zu 140 Personen möglich

  Platz zum Spielen, Hof-

führungen für Schulklassen 
und Kindergärten 

  Termine für Spargelgenie-

ßerbuffet siehe Homepage.

Nahrup‘s Hof
Familie Nahrup
Postdamm 4
48268 Greven
Tel. Café:        02571 549608
Tel. Hofladen: 02571 3011
Fax:                 02571 549607
kontakt@nahrups-hof.de
www.spitzen-spargel.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofcafé
Do.-Mo.:                   13.00 - 18.00 Uhr
So.:                           09.00 - 18.00 Uhr
Hofladen
Juli - April: Do.-Mo.: 14.00 - 18.00 Uhr
April - Juli: tgl:          08.00 - 19.30 Uhr
Wochenmärkte 
Burgsteinfurt: Di. u. Fr., Altenberge: Mi, 
Greven: Mi. u. Sa., Reckenfeld: Do.



Köstlichkeiten aus der Regi-
on werden auf dem Tenne-
hof angeboten, je nach Sai-
son finden sich Spargel aus 
der Region, hausgemachte 
Reibekuchen oder auch def-
tige Kohlgerichte auf der 
Karte. Dort, wo früher die 
Arbeitspferde und Maschi-
nen untergebracht waren 
befinden sich heute Sitz-
möglichkeiten. Man kann 
sich noch lebhaft vorstellen, 
wie es vor ca. 100 Jahren, 
als die Familie Hohelüchter 
den Betrieb übernahm, auf 
dem Hof zuging.
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Café - Restaurant Tennenhof
Fam. Hohelüchter
Fuestruper Str. 55
48268 Greven
Tel.: 02571 6497
www.tennenhof.net

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Mi. u. Sa.: ab 14.00 Uhr
So.:                  ab 12.00 Uhr
Do. u. Fr.: geöffnet für 
angemeldete Gesellschaften
April-Sept.
Sa. u. So.:        ab 11.00 Uhr

„Wir leben das Urprinzip der Nachhaltigkeit. Das heißt, wir schlagen nur so 
viele Bäume, wie diese auch gesund und ohne den Einsatz von 
Pflanzenschutzmitteln nachwachsen können. Dieses Vorgehen wenden wir 
auch in unseren Weihnachtsbaumschonungen an.“

GREVEN

Café - Restaurant Tennenhof

  Im Café und Restaurant 

werden neben selbstgeba-
ckenen Kuchen und Brot 
auf der saisonalen Speise-
karte Produkte aus der Regi-
on angeboten 

   Festlichkeiten mit bis zu 

70 Pers. möglich, auch 
Betriebsfeiern mit dem 
Schlagen des eigenen 
Weihnachtsbaums

  Weihnachtsbäume 

zum Selberschlagen in 
der Adventszeit

  Während der Fasten-

zeit jeden Mi. ab 
17.30 Uhr Struwenessen 

Nachhaltigkeit leben wir so:



GREVEN

Vor knapp 60 Jahren hat
Familie Dübjohann in
Greven ihre Gärtnerei
gegründet. Heute kulti-
vieren sie eine Vielzahl
an saisonalen Gemüse-,
Beet- und Balkonpflan-
zen. Alles was sie pro-
duzieren, können die
Kunden direkt in der
Gärtnerei oder auf dem
Münsteraner Wochen-
markt kaufen. Hier gehö-
ren sie zu den ältesten
Marktbeschickern und
überzeugen die Kunden
mit ihren frischen und
vielfältigen Produkten.

Gärtnerei Dübjohann -
Blumen und Gemüse
Ruth u. Claus Dübjohann
Aldruper Mark 9
48268 Greven
Tel.: 02571 7250
info@gartnerei-duebjohann.de
www.gaertnerei-duebjohann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Gärtnerei
Mo.-Fr.: 08:30 - 18:00 Uhr
Sa.: 08:30 - 14:00 Uhr
WOCHENMÄRKTE
Domplatz in Münster
Mi. u. Sa.: 07:00 - 14:30 Uhr
Marktplatz Greven-Reckenfeld
Do.: 08:00 - 12:00 Uhr

„Die Qualität und Frische unserer Produkte ist uns ein besonderes
Anliegen. Wir vermarkten unsere Waren direkt vor Ort und auf Märkten
in der Region, um die Transportwege kurz zu halten. Für eine gute
Qualität setzten wir im Anbau auf sogenannte Nützlinge. Hummeln
bestäuben unsere Pflanzen und andere Insekten fressen Schädlinge wie
Läuse und Spinnmilben.“

Gärtnerei Dübjohann - Blumen und Gemüse

Aus eigenem Anbau:
Tomaten, Paprika, Gur-
ken, Einlegegurken,
Auberginen, Zucchini,
Salate; ganzjährig viel-
fältige Gemüseauswahl

Beet- und Balkon-
pflanzen aus eigener
Produktion, Topfpflan-
zen, Geschenkideen,
Dekoartikel

Nachhaltigkeit leben wir so:

2018
neu im
Heft!



42

Nachhaltigkeit leben wir so:

„Kooperationen sind wichtig. Wir pflegen gute Beziehungen zu unseren 
Nachbarn und ergänzen uns gerne mit ihnen zum Beispiel bezogen auf die 
Weidenpflege. Unsere Ponys weiden nach, was die Kühe haben stehen lassen, 
pflegen so das schöne Weideland und nutzen dieses optimal.“ 

Familie Tegelmann führt Kin-
der und Erwachsene behut-
sam an den Reitsport heran. 
Die in das Wohnhaus inte-
grierten Ferienzimmer sind 
liebevoll ausgestattet.
Das Herz der Familie schlägt 
für die Pferde, deren Wohl-
ergehen oberste Priorität 
hat. Stetig finden Veranstal-
tungen und Seminare auf 

dem Hof statt, die zu 
einem gekonnten 
Umgang mit Pferden 
beitragen.

LADBERGEN

Reiterhof Westerfeld

   Bett & Bike ist ebenso 
möglich wie das Einkehren 
für Wanderreiter (Boxen für 
Pferde sind verfügbar) u. 
Radfahrer

   Deele für Seminare u. 

Tagungen buchbar

  Kindergeburtstage mit 

Ponyreiten möglich 

  Reitlehrgänge (inkl. Reit-

abzeichenprüfung), Reithal-
le (20 x 40m), Geländeplatz 
mit Naturhindernissen 
sowie ein schönes Ausreit-
gelände, zahlreiche Schul-
pferde und -ponys in ver-
schiedenen Größen 

Reiterhof
Westerfeld

Reiterhof Westerfeld
Fam. Tegelmann
Westerweg 106
49549 Ladbergen
Tel.:     05485 2440
Mobil: 0171 2366337
Fax:     05485 3353
reiterhof@tegelmann.de
www.tegelmann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

FN geprüfter Ausbildungsbetrieb
FN geprüfter Pensionspferdebetrieb***
FN geprüfter Ferienbetrieb
FN geprüfter Berufsausbildungsbetrieb
FN geprüfte Reitschule****
FN geprüfte Pferdehaltung
FN geprüfte Wanderreitstation



1996 eröffnete die Familie 
Jakob-Elshoff ihr kleines 
aber feines Bauerncafé. 
Alle seither verwendeten 
Rezepturen für die verschie-
denen süßen und herzhaf-
ten Gerichte stammen aus 
dem Erfahrungsschatz der 
Familie. Die harmonische 
Kommunikation zwischen 
den beteiligten Generatio-
nen führt dazu, dass es hier 
heute noch schmeckt wie 
früher bei Muttern.
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Bauerncafe Up'n Poggenkuaten
Fam. Jakob-Elshoff
Ostbeverner Damm 27
49549 Ladbergen
Tel.: 05485 1396
Fax: 05485 831155
www.dasbauerncafe.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Sa.: 14.00 - 19.00 Uhr
So. u. Feiertage: 
       10.00 - 19.00 Uhr
Nach Vereinbarung

„Regionalität und Saisonalität sind uns wichtig. Unsere Obstbäume im Garten 
tragen viele unbehandelte Früchte. Daher nutzen wir sie bevorzugt für unsere 
Speisen, weil sie mit ihrem natürlichen Geschmack überzeugen.“

LADBERGEN

Bauerncafé Up'n Poggenkuaten

  Eier aus Freilandhaltung 

von den eigenen Hühnern 

  Wir bieten Frühstück, Kaf-

fee und selbstgebackene 
Kuchen sowie zum Abend-
essen einfache Gerichte, 
wie Hausmacher Platten, 
Schnitzel, Suppen und 
Pfannkuchen an.
Auf Vorbestellung ist auch 
Grünkohlessen, Erbsen-
suppe und Schnitzelbu-
ffet für Gruppen mögl..

   Räumlichkeiten für 

Feiern zu verschiedenen 
Anlässen sind für bis zu 
30 Personen vorhanden. 

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Die Einnahmen aus dem Maislabyrinth spende ich jedes Jahr an eine 
gemeinnützige Organisation. Ich bin der Meinung, dass jeder seinen Teil dazu 
beitragen kann, die Gesellschaft in der wir leben, einen kleinen Teil besser zu 
machen.“

Das gut 200 Jahre alte Bau-
ernhaus bildet das Herz-
stück des Betriebes von 
Bernhard Gerbert. Früher in 
der Schweinemast aktiv, 
widmet er sich heute in der 
Freizeit seinen Bentheimer 
Schweinen. Dem Ackerbau 
ist er hingegen bis heute 
treu geblieben, wobei das 
Augenmerk auf der Vermie

tung von Ferienwoh-
nungen liegt. Auf dem 
Hof finden sich neben 
Ziegen, Ponys, Hühnern 
auch Kaninchen, sodass 
sich zahlreiche Aktivitä-
ten auf dem Hof bieten.

OSTBEVERN

Ferienwohnung Haselheide

   Ferienwohnung (F***) 
mit 53m² für bis zu 5 Perso-
nen, Appartement (F**) mit 
38m² und Balkon, bietet 
Platz für max. 4 Personen,
Freistehendes Ferienhaus 
mit 39m² für bis zu 4 Perso-
nen mit Terrasse,
Haustiere erlaubt, WLAN

  Maislabyrinth, Spielplatz, 

Kettcars, Seilbahn, Pool im 
Garten vorhanden, Über-
nachten im Heu möglich

  Unterstellmöglichkeiten 

für Wanderreiter, direkter 
Anschluss an die Reitroute

Ferienwohnung Haselheide
Bernhard Gerbert
Haselheide 2
48346 Ostbevern-Brock
Tel.:     02532 7307
Mobil: 0163 1586635
bauernhof.gerbert@yahoo.de
www.fewo-haselheide.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung



Im idyllischen Münsterland 
an der Warendorfer Reitrou-
te zwischen Ostbevern-
Brock und Westbevern, liegt 
das kleine aber heimelige 
Pferdeparadies. Artgerechte 
und möglichst natürliche 
Pferdehaltung ist hier das 
Ziel. Laufstallhaltung ist 
dabei für die Familie Haver-
kamp selbstverständlich, 
um zur Gesunderhaltung 
der Tiere beizutragen. Der 
großzügige Laufstall ist mit 
3*** ausgezeichnet. Er ver-
fügt über einen kleinen Was-
serlauf, zahlreiche Ruheflä-
chen u. Fressbereiche.
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Reiterhof Haverkamp
Fam. Haverkamp
Schlichtenfelde 3
48346 Ostbevern
Tel.: 02532 8035
Fax: 02532 958706
info@reiterhof-haverkamp.de
www.reiterhof-haverkamp.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Wir betreiben artgerechte Tierhaltung und geben unser Wissen gerne weiter. 
Mit unserem Laufstall ermöglichen wir den Tieren ein so ursprüngliches Leben 
wie möglich. Die Tiere müssen sich zum Beispiel, entsprechend ihres 
natürlichen Verhaltens, zwischen den verschiedenen Bereichen wie Futter- und 
Tränkstelle bewegen. So tragen wir zur Gesunderhaltung der Tiere bei.“ 

OSTBEVERN

Reiterhof Haverkamp

  Gemischte Herdenhal-

tung in einem großzügigen 
Bewegungsstall mit ganz-
jährigem Weidegang.
Die Herde ist ein liebens-
werter und bunt gemischter 
Haufen, vom Haflinger-Mix 
bis zum Warmblut, vom 
Jüngling bis zum Rentner, 
vom Fuchs bis zum Rappen 
ist alles dabei. Beleuch-
teter Reitplatz, Longier-
zirkel, ein Trailplatz 
sowie eine Galoppbahn 
sind vorhanden.

  Tag des offenen Ho-

fes, Termin entnehmen 
Sie bitte der Homepage.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Das Fundament unseres Handelns ist der Umgang mit unseren Mitarbeitern. 
Als familienfreundlicher Betrieb mit flexiblen Arbeitszeiten leisten wir unseren 
Beitrag zur sozialen Nachhaltigkeit. Wir streben die Vereinbarkeit von Familie 
und Beruf an.“

Es begann mit einem „Eier-
wagen“ in den frühen 90er 
Jahren, mit dem Martin 
Eggenhaus ins Ruhrgebiet 
fuhr. Dort verkaufte er unter 
anderem Plätzchen, die sei-
ne Frau Gisela gebacken hat-
te. Die Nachfrage nach den 
selbstgebackenen Plätzchen 
stieg ständig. So hat sich das 

Plätzchenbacken heute ne-
ben Schweinehaltung u. 
Ackerbau zu einem wich-
tigen Standbein des 
Hofes entwickelt. Aus 
dem Eierwagen ist ein 
Marktstand mit breitem 
Sortiment geworden. 

Hof Eggenhaus

  2005 haben wir unsere 

Backstube neugebaut. 
Heute backen wir dort 26 
verschiedene Plätzchensor-
ten. Von Berliner Brot über 
Haferflockenplätzchen und 
Nussecken bis hin zu Zitro-
nenplätzchen gelangen nur 
Plätzchen zum Kunden, die 
unseren hohen Qualitätsan-
sprüchen genügen. 
Echte Handarbeit beim 
Backen und Verpacken ist 
uns besonders wichtig. 
Eggenhaus Plätzchen finden 
Sie in vielen Hofläden (siehe 
Homepage).

OSTBEVERN

Hof Eggenhaus
Fam. Eggenhaus 
Dorfbauerschaft 6
48346 Ostbevern
Tel.: 02532 90863
Fax: 02532 90865
info@eggenhaus.de
www.eggenhaus.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Marktstände 
Ostbevern, Kreisverkehr (B51):
Mi.:            09.00 - 18.00 Uhr 
Sa.:             09.00 - 17.00 Uhr
Münster-Nienberge, Parkplatz 
Möbelhaus Finke: 
Di., Do., Fr.: 10.30 -18.00 Uhr



Seit 50 Jahren wachsen 
Champignons auf dem Hof 
Bußmann - ein richtiges 
Jubiläum. 1965 begannen 
die Eltern von Doris Buß-
mann auf einem Hügelbeet 
Champignons zu züchten. 
Heute wachsen die weißen 
und braunen Pilze in einer 
hohen Scheune, in einge-
teilten Räumen, die mollig 
warm sind. Familie Buß-
mann hat sich der Champi-
gnonzucht verschrieben, 
um den Kunden und Lieb-
habern ganz schmackhafte 
und besonders frische 
Champignons anzubieten. 
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Bußmann Champignonkulturen 
Doris Bußmann
Dorfbauerschaft 64
48346 Ostbevern
Tel.: 02532 370
fam-bussmann@web.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Do.: 08.00 - 13.00 Uhr
Fr.:          08.00 - 17.00 Uhr
Sa.:         08.00 - 13.00 Uhr
und nach Vereinbarung

„Champignons pflücken und sortieren bedeutet viel Handarbeit. Wir achten 
daher sehr auf ergonomische Arbeitsplätze für unsere Mitarbeiterinnen. Für 
die Champignonzucht verwenden wir Substrat, welches aus Pferdemist herge-
stellt wurde. So bieten wir unseren Champignons beste Voraussetzungen für 
ihr Wachstum und tragen zu einem funktionierenden Kreislauf bei.“

OSTBEVERN

Bußmann Champignonkulturen 

  Täglich werden bei uns 

Champignons frisch 
gepflückt. Wir achten 
darauf, dass die 
Champignonköpfe noch 
geschlossen sind. So sind 
die Pilze fast sauber und 
können leicht in der Küche 
zubereitet werden. Es gibt 
bei uns braune (etwas herz-
hafter) und weiße 
Champignons, je nach 
Größe sortiert. In 
unserem Hofladen 
bieten wir auch frische 
Eier an. 

Nachhaltigkeit leben wir so:





Was 2000 mit Kindererleb-
nissen in den Schulferien 
begann hat sich heute auf 
der GehöftOase zu einer 
pädagogischen Einrichtung 
für Gruppen entwickelt. 
Hier finden Familien Entla-
stung. Die Kinder und 
Jugendliche können den 
Kontakt zu Tieren und der 
Natur herstellen und die 
Eltern erfahren Unterstüt-
zung. Durch pädagogisches 
Fachpersonal werden hier 
auch Kinder mit emotiona-
len, sozialen und psychi-
schen Problemen individuell 
und optimal betreut.
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GehöftOase
Haverkamp GbR
Loburg 39
48346 Ostbevern
Tel.: 02532 959550
Fax: 02532 959551
kuh@gehoeftoase.de
www.gehoeftoase.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Das ganzheitliche Lernen steht bei uns an erster Stelle. Wir bieten keinen 
Urlaub auf dem Bauernhof an, sondern verfolgen das Ziel, basierend auf 
pädagogischen Konzepten, die Kinder durch aktive Mithilfe und eigenes 
Mitgestalten an das Lernen heranzuführen. Die Eltern binden wir, ganz im 
Sinne der Ganzheitlichkeit mit in unsere Konzepte ein.“

GehöftOase

  In den Ferienzeiten u. an 

Wochenenden werden Kin-
der, Jugendliche und junge 
Erwachsene mit und ohne 
Handicap von uns pädago-
gisch begleitet. Außerhalb 
dieser Zeiten sind bei uns 
Schulklassen und Kindergär-
ten herzlich willkommen. 
Inklusion unterstützen wir 
mit unseren tierischen 
„Therapeuten“, den 
Hühnern, Gänsen, En-
ten, Rindern, Schafen, 
Pferden und Schweinen. 

  Wanderreitern stehen 

zwei Ställe sowie Betten 
zur Verfügung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

OSTBEVERN
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Das menschliche Miteinander ist uns wichtig. Dafür tragen wir ebenso 
Verantwortung wie für die Qualität der von uns angebotenen Produkte. Wir 
achten daher bei der Wahl unserer Lieferanten explizit auf die Einhaltung von 
sozialen Standards in der Produktion.“ 

Der Habichtshof, ursprüng-
lich Hof Drügemöller, ist bis 
ins 17. Jahrhundert zurück 
zu verfolgen. Dort wo frü-
her Kartoffeln und Getreide 
angebaut und 20 Kühe 
sowie 50 Mastschweine 
gehalten wurden, widmet 
man sich heute den Sonder-
kulturen. Der Anbau von 
Erdbeeren und Spargel 

bildete den Grundstein 
für die im Jahr 1993 
begonnene Direktver-
marktung mit ange-
schlossenem Bauern-
hofcafé auf dem Hof.

OSTBEVERN

Habichtshof

  Hier finden Sie Eier aus 

Bodenhaltung, versch. 
Wurstwaren, Liköre, selbst 
gemachte Konfitüren, 
Nudeln, Säfte etc.

  120 Innen- und 60 

Außenplätze; im Café ste-
hen neben selbstgebacke-
nen Kuchen und Torten 
auch hausgemachtes Brot, 
Suppen und kleine saisona-
le Gerichte auf der Karte.

   Private Feiern möglich

  Kleiner Streichelzoo mit 

Ponys, einem Esel und 
Kaninchen

Habichtshof
Fam. Möllenbeck
Schirl 55
48346 Ostbevern
Tel.: 02532 7921
Fax: 02532 7821
www.habichtshof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Feb.-März u. Okt.-Nov.
Do.-Sa.:  12.00 - 19.00 Uhr
So.:        09.00 - 19.00 Uhr
Apr.-Sept.
Mo.-Sa.: 12.00 - 19.00 Uhr
So.:        09.00 - 19.00 Uhr



Der Familienbetrieb mit sei-
nen zusätzlichen Mitarbei-
tern wirtschaftet seit 19 Jah-
ren größtenteils ökologisch. 
Die 110 Rinder werden von 
April bis Winter auf einer 
22 ha großen Weidefläche 
gehalten, im Winter sowie 
in der Nacht in Ställen und 
stets mit eigenem Futter ver-
sorgt. Die Produktion der 
Milchprodukte wird nur mit 
der Milch eigener Kühe 
betrieben. Der Hof arbeitet 
nach Biorichtlinien, verzich-
tet aber ganz bewusst auf 
das Siegel, denn Gutes 
muss nicht Bio sein.
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Birgits Hofkäserei
Fam. Schulte Bisping
Schultenhook 6
48291 Telgte-Westbevern
Tel.: 02504 8752
Fax: 02504 983549

ÖFFNUNGSZEITEN
Di.: 15.00 - 18.00 Uhr
Fr.:  09.00 - 18.00 Uhr
Sa.: 09.00 - 13.00 Uhr

„Gerechtes Verhalten gegenüber anderen Lebewesen ist uns wichtig. Unsere 
Tiere leben in artgerechten Laufställen und im Sommer auf der Weide, weil ihr 
Wohlergehen der Grundpfeiler für unseren Betrieb ist. Unsere Mitarbeiter sind 
der zweite Pfeiler. Aus diesem Grund bieten wir ihnen Arbeitszeitmodelle an, 
die zu ihren individuellen Bedürfnisse passen.“

TELGTE

Birgits Hofkäserei

  Der angebotene Käse 

wird ökologisch und in 
Handarbeit gefertigt, frei 
von jeglichen Zusatzstoffen. 
Quark und Schichtkäse wer-
den von Hand in Säcken 
oder Formen geschöpft. Die 
Produktpalette wird durch 
Joghurt und weitere Trink-
milchprodukte ergänzt.
Fleisch vom Rind, Kalb 
und Schwein stammen 
hier ebenso vom ei-
genen Hof wie die Eier. 
Außerdem wird ein um-
fassendes Biosortiment 
angeboten.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Den Anbau von Heidelbeeren umweltverträglich zu optimieren ist uns 
wichtig. Wir verzichten auf Schädlingsbekämpfung. Unsere über 100 
Nistkästen ermöglichen versch. Vogelarten ungestörtes Nisten. Für die 
Bewässerung unserer Pflanzen nutzen wir das gesammelte Regenwasser, 
welches den Heidelbeeren besonders gut tut.“

Mit 77 Jahren nochmal et-
was Neues beginnen? Fried-
rich Wassermann wagte ge-
meinsam mit seiner Frau den 

Schritt für ihre gemeinsame 
große Leidenschaft - die Hei-
delbeeren. In den letzten 30 
Jahren bewirtschafteten sie 
einen Betrieb in Neustadt a. 
Rbge.. Doch für den Lebens-
abend entschieden sie sich

in Westbevern-Vadrup 
nochmal ganz von vorn 
zu beginnen. Sie nutzten 
dabei ihre jahrzehnte-
lange Begeisterung für 
die Beerenzucht u. die 
vielfältige Erfahrung.

TELGTE

  Heidelbeeren zum Sel-

berpflücken sowie Alles, 
was sich aus Heidelbeeren 
produzieren lässt: Wein, Sec-
co, Likör, Saft, Fruchtauf-
strich und gefrostete Hei-
delbeeren. Präsentkörbe 
und -schalen können auf 
individuellen Wunsch gefer-
tigt werden.

  Selbstgebackener Kuchen 

- natürlich mit Heidelbee-
ren, Kaffee- und Teespeziali-
täten im Hofcafé

  Heidelbeerpflanzen, -erde 

und -dünger für den Anbau 
zuhause

Wassermann-Heidelbeeren

N-HEN IDA ELM BR EE ES RS EA N

W

Wassermann-Heidelbeeren
Fam. Wassermann
Vosshaar 28
48291 Telgte-Westbevern
Tel.:     02532 9560190
Mobil: 0171 5021904
Fax:     02532 9560191
wassermann-heidelbeeren@t-online.de
www.wassermann-heidelbeeren.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen und Hofcafé
Juli - Mitte Sept.: tgl.: 09.00 - 19.00 Uhr
Hofladen: ganzj.: Sa.: 14.00 - 18.00 Uhr
Wochenmärkte (Juli - Sept.)
Lengerich: Mi.:           07.30 - 12.30 Uhr
Telgte: Do.:                 07.30 - 12.30 Uhr
Vadrup: Do.:              16.00 - 18.00 Uhr
Everswinkel: Fr.:          14.00 - 18.00 Uhr
Emsdetten: Sa.:          08.00 - 13.00 Uhr



Wir sind ein Bauernhof, der 
sich auf den Obstanbau spe-
zialisiert hat. Unsere Haupt-
frucht ist die Erdbeere. 
Daneben bauen wir auch 
Himbeeren und Kirschen an. 
Aber auch Kartoffeln und 
Spargel wachsen auf unse-
ren Feldern. Für eine gesun-
de Fruchtfolge bauen wir 
Getreide an. Unsere heimi-
schen Erzeugnisse verkau-
fen wir während der Ernte-
zeit hauptsächlich an den 
vielen grün-roten Verkaufs-
ständen in und um Münster 
sowie im Hofladen.
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Obst- und Spargelhof Gerbert
Claudia u. Cornelius Gerbert
Mersch 17
48291 Telgte-Westbevern
Tel.: 02504 88289
Fax: 02504 8944
erdbeerfreund@t-online.de
www.hof-gerbert.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Mo.-Fr.: 08.00 - 13.00 Uhr 
u.          14.30 - 18.30 Uhr
Sa., So. u. Feiertage: 
             08.00 - 18.30 Uhr
Verkaufsstände 
Siehe Homepage

„Unter Nachhaltigkeit verstehen wir als erstes einen guten Umgang miteinan-
der. Damit meinen wir einen offenen Umgang mit unseren MitarbeiterInnen 
und einen guten Kontakt mit unserer Nachbarschaft sowie unserem Umfeld. 
Zur Nachhaltigkeit gehört für uns aber auch, regenerative Energien zu 
erzeugen und zu nutzen sowie sparsam mit Ressourcen umzugehen.“

TELGTE

Obst- und Spargelhof Gerbert

  Die Saison beginnt auf 

dem Hof mit dem frisch 
gestochenen Spargel. Ab 
Ende April folgen dann die 
hofeigenen Erdbeeren. Die 
Erdbeersaison ist durch 
geschützte Anbaumetho-
den besonders lang. Anfang 
Juni sind dann die Himbee-
ren reif. Es sind besonders 
große u. aromatische 
Früchte, da sie unter 
einem Regendach wach-
sen. Die geschmack-
vollen Süßkirschen sind 
empfehlenswert, denn 
sie hängen bis zur Ge-
nussreife am Baum.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Ganzheitliches Denken ist das Fundament unserer Gesellschaft. Durch die 
intensive Mitarbeit erleben die Kinder und Jugendlichen unmittelbar die 
Zusammenhänge zwischen Umwelt, Landwirtschaft und Ernährung. Im 
Kleinen nachvollziehen, wie die Welt im Großen funktioniert.“

Im Wechsel der Jahreszeiten 
entdecken Kinder, Jugendli-
che und Erwachsene selbst-
tätig und gemeinsam, öko-
logische und ökonomische 
Zusammenhänge. Der Ems-
hof bietet vielfältige Lernsi-
tuationen und ist ein idealer 
Ort für das Aneignen von 
Kompetenzen. Im Sinne 
einer Bildung für nachhalti

ge Entwicklung han-
deln die Teilnehmer 
gemeinschaftlich u. indi-
viduell, umwelt- u. 
sozialgerecht. Lernen 
geschieht hier mit Kopf, 
Herz und Hand.

TELGTE

Schulbauernhof Emshof

  Alle Produkte vom Hof, 

ganzjährig: Kartoffeln, Eier 
und Honig, saisonal: Gemü-
se, Schweine- und Lamm-
fleisch auf Voranmeldung

   Möglichkeit für Schul-
klassen u. andere Gruppen 
zur Übernachtung in Zelten 
o. im Heu, Küche, Klassen-
zimmer, Tenne sowie behin-
dertengerechte Bad- und 
Toilettenanlagen

  Veranstaltungen für 

Schulklassen, Kitas und 
Gruppen, Eltern mit ihren 
Kindern u. Ferienfreizeiten 

  Hoffest u. Mitmachtage 

siehe Homepage 

 

Schulbauernhof Emshof
Ute Wichelhaus
Verth 14 (Navi: Verth 5, dann
Beschilderung folgen)
48291 Telgte
Tel.: 02504 729688
Fax: 02504 880484
schulbauernhof@emshof.de
www.emshof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Mo.-Fr.: 08.00 - 17.00 Uhr
Nach Vereinbarung



Seit 1337 besteht der Fach-
werkhof der Familie Focken-
brock im westfälischen Hei-
degebiet, wo die frische Hof-
milch besonders schonend 
und - dank Solarenergie - 
umweltbewusst verarbeitet 
wird. Die Milch stammt von 
den hofeigenen Kühen und 
wird in der gläsernen Mol-
kerei weiterverarbeitet. 
Neben der Verarbeitung 
können Besucher auch die 
Milchkühe sowie die Jung-
viehaufzucht besichtigen.
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Hof Fockenbrock
Fam. Fockenbrock
Fockenbrocks Heide 10
48291 Telgte
Tel.: 02504 77668
Fax: 02504 985132
info@fockenbrock.de
www.hof-fockenbrock.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Die Verarbeitung unserer Milch erfolgt CO  arm. Das können wir schaffen, 2

weil die Sonnenenergie unsere Produktion speist. Die Wasser- und Wärme-
kreisläufe haben wir zusätzlich optimiert, dass wir heute eine sehr effiziente 
Ressourcennutzung vorweisen können.“ 

TELGTE

Hof Fockenbrock

   Ferienwohnung mit 40m² 
für bis zu drei Personen mit 
Terrasse 

  Für angemeldete Gruppen 

wird im Café selbstgemach-
ter Kuchen, Torten und 
frischgebackenes Brot ange-
boten

   Raum für Feierlichkeiten 

mit bis zu 120 Personen 
vorhanden

  Führungen durch den 

Stall und die Molkerei 
sind für Gruppen bei 
Abschlussfeiern von Kin-
dergärten und Schul-
klassen möglich.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wasser ist eine wertvolle Ressource, deren effiziente Nutzung für uns oberste 
Priorität hat. Unsere Erdbeeren benötigen Wasser für ihr Wachstum. Um das 
Wasser so effizient und sparsam wie möglich einzusetzen bewässern wir 
unserer Erdbeeren mit Tröpfchenbewässerung.“

Hier feiert man Silvester erst 
am 24. Juni, das sogenann-
te Spargelsilvester. Bis zu 
diesem Tag erhalten Sie auf 
den Hof lütke Zutelgte fri-
schen Spargel vom eigenen 
Feld. Seit vielen Generatio-
nen bewirtschaftet Familie 
lütke Zutelgte den Hof, um 
regionale und frische 
Lebensmitteln direkt vom 

Land zu produzieren. 
Für die Frische und Qua-
lität der Produkte bürgt 
man hier seit jeher mit 
dem guten Namen. 

TELGTE

Hofladen lütke Zutelgte

  Saisonal werden Spargel 

und Erdbeeren angeboten, 
im Hofladen sowie im Tel-
genkämmerken in Telgte 
und der Beverdeele in Ost-
bevern. Darüber hinaus sind 
Schweinefleisch aus den 
eigenen Ställen sowie wei-
tere Spezialitäten zu erwer-
ben. Mittwochs und frei-
tags können Sie das belieb-
te, nach altem Familienre-
zept hausgebackene, Brot 
erwerben. Individuelle 
Geschenkkörbe werden 
gerne für Sie angefertigt.

Spargel- und Erdbeerhof 
lütke Zutelgte
Fam. lütke Zutelgte
Wöste 9
48291 Telgte
Tel.: 02504 2947
Fax: 02504 72363
info@luetkezutelgte.de
www.luetkezutelgte.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Mo.-Fr.:   08.30 - 18.00 Uhr
Sa.:         08.30 - 14.00 Uhr
(Öffnungszeiten in der 
Spargelsaison: siehe Homepage)



Wir sind ein landwirtschaft-
licher Familienbetrieb, der 
sich auf die Hühnerhaltung 
spezialisiert hat. Unsere 
Hühner leben in einem Lauf-
stall auf Stroh. Täglich sam-
meln wir die Eier ein und 
bringen sie dann mit unse-
ren hofeigenen Lieferwagen 
zu unseren Kunden. Die sai-
sonalen Früchte aus unse-
rem großen Bauerngarten 
ernten wir und kochen 
daraus unterschiedliche Kon-
fitüren. So entstehen unse-
re Kreationen wie die „be-
schwipste Luise“ oder der 
„Herbsttraum“.
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Hof Aundrup
Fam. Aundrup
Besterfeld 19
48291 Telgte
Tel.: 02504 72578
Fax: 02504 2838

ÖFFNUNGSZEITEN
Täglich mobiler Verkauf am 
Eierwagen in Telgte. 

„Täglich bringen wir ursprüngliche, westfälische Lebensmitteln in die Stadt. 
So tragen wir dazu bei, dass regionale und traditionelle Essgewohnheiten 
gepflegt werden. Um eine Vielfalt an Pflanzen zu erhalten, haben wir 
verschiedene alte und nur noch selten kultivierte Obstbaumsorten gepflanzt.“ 

TELGTE

Hof Aundrup

  Wir bringen Ihnen unsere 

weißen und braunen Eier in 
allen Größen. Aus unserer 
Hofküche stammen die 
fruchtigen Konfitüren und 
Gelees. In unserem Ver-
kaufswagen finden Sie auch 
Kartoffeln, saisonal Spargel 
und Erdbeeren sowie weite-
re Produkte vom Bauernhof, 
die wir von Berufskolle-
gen zukaufen. 
Eine besonders schöne 
Geschenkidee sind 
unsere kreativ verpack-
ten westfälischen Spe-
zialitäten.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Regionaler und frischer geht es nicht. Durch die Verarbeitung unserer 
eigenen Kartoffeln können wir kürzeste Transportwege garantieren. 
Außerdem können wir durch das Vakuumieren unserer Ware die Haltbarkeit 
der geschälten Ware verlängern und gleichzeitig die geschmackliche Qualität 
bewahren.“

Auf dem Hof Beermann in 
Everswinkel werden mit viel 
Leidenschaft Kartoffeln pro-
duziert und weiterverarbei-
tet. Die Familie Beermann 
baut auf 8 ha  verschiedene 
Sorten Kartoffeln an. Bereits 
seit 5 Jahren werden die 
Kartoffeln auf Wunsch 
geschält und zerkleinert. Ob 
in Würfeln, Spalten oder 

Scheiben, hier kann 
jeder Kunde seine Wün-
sche verwirklichen las-
sen. Hygienisch vakuu-
miert halten die Kartof-
feln einige Tage in der 
Kühlung.

EVERSWINKEL

Hof Beermann

  Frische und geschälte Kar-

toffeln gibt es ganzjährig 
unter anderem in den Sor-
ten: Belana, Annabelle, 
Laura (rotschalig), Solara 
und Cilena. Geschälte Kar-
toffeln als Drillinge, Kartof-
felwürfel, Salzkartoffeln, 
Kartoffelscheiben, Spalten 
und Pommes Frites je nach 
Wunsch vakuumiert im 
1 - 10 kg Beutel; Liefer-
dienst oder Selbstabholung

  Schul- und Kindergarten-

gruppen sind auf Anmel-
dung herzlich willkommen.

Hof Beermann
Fam. Beermann
Müssingen 21
48351 Everswinkel
Tel.: 02582 659211
Fax: 02582 65604
webmaster@hof-beermann.de
www.hof-beermann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08.00 - 18.00 Uhr
Sa.:       08.00 - 13.00 Uhr



Seit über 1000 Jahren 
befindet sich das herr-
schaftliche Anwesen, umge-
ben von Wäldern, Weiden 
u. Feldern in Familienbesitz. 
Bereits 1963 erkannte Fami-
lie Schulze-Zurmussen, dass 
auf dem Rücken der Pferde 
die Welt vollkommen 
anders aussieht. Es ist 
etwas ganz Besonderes, die 
Natur gemeinsam mit dem 
Pferd zu erleben u. die Land-
schaft auf ganz neue Art zu 
entdecken. Der Ponyhof bie-
tet, als Ferienparadies für 
Jungen u. Mädchen die 
besten Voraussetzungen.
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Ponyhof Georgenbruch
Fam. Schulze-Zurmussen
Müssingen 25
48351 Everswinkel
Tel.: 02582 1216
Fax: 02582 902585
info@ponyhof-georgenbruch.de
www.ponyhof-georgenbruch.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Reitbetrieb und -ferien
Nach Vereinbarung
Ponyhofcafé
Fr.: 14.00 - 18.00 Uhr
Sa., So. u. Feiertage: 
      11.00 - 19.00 Uhr

„Die artgerechte Haltung unserer Pferde und Ponys hat bei uns besondere 
Bedeutung. Allen Reitschülern vermitteln wir daher nicht nur Reitwissen, 
sondern auch viele weitere Informationen rund ums Pferd und die 
Landwirtschaft.“

EVERSWINKEL

Ponyhof Georgenbruch

  Café: Kuchen, Torten 

sowie westf. Schnittchen

   Räumlichkeiten für Feiern 

mit bis zu 30 Personen

  Reiterferien, Gruppenrei-

sen, Vielseitigkeitslehrgänge 
auf dem eigenen Pferd bis 
Klasse L, Reitunterricht (Mo. 
-Fr., in festen Gruppen), Reit-
halle (20x40m), Reitplatz 
(20x40m), Springplatz 
(55x65m), Geländeplatz, 
Paddockboxen für 
Pensionspferde

  Internationales Viel-

seitigkeitsturnier, 
Termine s. Homepage

Nachhaltigkeit leben wir so:

FN geprüfter Pensionspferdebetrieb****
FN geprüfter Zuchtbetrieb
FN geprüfter Turnierstall Reiten
FN geprüfter Ferienbetrieb
FN geprüfte Reitschule****
FN geprüfte Pferdehaltung
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Tierschutz ist für uns keine Verordnung. Er stellt vielmehr das 
Grundverständnis unserer Arbeit dar. Denn nur gesunde Tiere können 
qualitativ hochwertige Produkte liefern. Wir wissen, dass es uns nur gut geht, 
wenn es auch unseren Tieren gut geht.“

Die Geschichte der fahren-
den Verkaufswagen der 
Familie Vienenkötter 
beginnt vor gut 40 Jahren. 
Im kleinen Pkw erfolgte 
damals die Auslieferung 
von Kartoffeln. Die Nachfra-
ge nach Eiern u. auch ande-
ren Produkten führte dazu, 
dass Josef Vienenkötter sich 
dazu entschied, den ersten 

Bulli zu kaufen. So 
begann, was heute Tra-
dition auf dem Hof ist. 
Die sechs Tage in der 
Woche stattfindenden 
Verkaufstouren prägen 
das Leben der Familie.

EVERSWINKEL

Naturprodukte Vienenkötter

  Landfrische Eier und Kar-

toffeln aus der eigenen Pro-
duktion, regionale Wurst-
waren, Obst und Gemüse 
sowie Frischgeflügel wer-
den zusätzlich angeboten. 
In der Saison komplettieren 
Erdbeeren und Spargel das 
Angebot auf den Verkaufs-
wagen.

Naturprodukte Vienenkötter
Josef Vienenkötter
Müssingen 1
48351 Everswinkel
Tel.: 02582 7866
www.kartoffel-prinzessin.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Touren
Ahlen: 
Mo., Do., Fr. u. Sa.
Münster-Angelmodde: 
Di. u. Mi.



Auf dem Hof Püning in 
Everswinkel ist das ganze 
Jahr Weihnachten. Auf den 
Flächen des Familienbetrie-
bes wachsen verschiedene 
Tannenarten und Blaufich-
ten, die einmal ein "Traum-
baum" werden wollen. 
Bereits ab November kön-
nen Kunden ihren eigenen 
Baum in der Schonung 
reservieren, um ihn dann 
kurz vor Weihnachten selbst 
zu schlagen. Selbstver-
ständlich können Sie Ihren 
Baum auch aus frisch 
geschlagenen Bäumen ab 
Hof auswählen. 
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Hof Püning
Fam. Püning
Püning 6
48351 Everswinkel
Tel.: 02582 283
Fax: 02582 902175
info@hof-puening.de
www.hof-puening.de

ÖFFNUNGSZEITEN
vom 1. Advent bis zum 23. Dez. 
Mo.-So.: 09.00 - 18.00 Uhr

„Mit der Entscheidung, Weihnachtsbäume anzubauen, haben wir uns vor 20 
Jahren von Tierhaltung und Ackerbau getrennt und die Weichen in Richtung 
Zukunft gestellt. Unsere Weihnachtsbäume stehen für regionale 
Wertschöpfung. Wir arbeiten bevorzugt mit regionalen Geschäftspartnern 
zusammen und geben der hiesigen Kulturlandschaft ein Gesicht.“

EVERSWINKEL

Hof Püning

   Für Weihnachtsfeiern von 

Unternehmen und Gruppen 
eignet sich die gemütliche 
Glühweinscheune.

  Nordmanntannen, Blau-

fichten, Kork-, Colorado- 
oder Frasertannen in allen 
Größen, frisch geschlagen 
oder zum Selbersägen in 
der Schonung

  Am 3. u. 4. Advents-

wochenende wird der 

Baumkauf zum Erlebnis 
für Groß u. Klein: Kinder-
hüpfburg, Planwagen-
fahrten in die Schonung, 
weihnachtliche Deko, 
Glühwein, Crêpes u. Co.

Nachhaltigkeit leben wir so:

Hof Püning
www.hof-puening.de
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„In der Spargelsaison herrscht Trubel auf unserem Hof. Da ist es gut zu 
wissen, dass wir uns auf unsere langjährigen Mitarbeiter aus dem In- und 
Ausland hundertprozentig verlassen können. Denn nur so können wir ein 
gutes Ernteergebnis erzielen und den Hof für die kommenden Generationen 
bewahren.“

Der Hof der Familie Henge-
mann besteht seit dem Jahr 
1300. Seit über 30 Jahren 
wird hier Spargel der Sorte 
Geynlim angebaut. Der fin-
det auf den schweren Bö-
den hervorragende Bedin-
gungen. Der gemütliche 
Innenhof lädt ebenso zum 
Verweilen u. Genießen ein 
wie die private Diele u. die 

weiteren ländl. rustika-
len Räume des Wohn-
hauses. Direkt an der 
100 Schlösser-Rad-Rou-
te gelegen ist auch die 
Anfahrt mit dem Rad 
hervorragend möglich.

EVERSWINKEL

Spargelhof Hengemann

  Bleich- und Grünspargel 

(auch geschält möglich), 
Kartoffeln, Schinken, Eier, 
Wein, Sauce Hollandaise, 
Spargelschäler, Konfitüre, 
Honig sowie handgeschrie-
bene Rezepte

  Sonntagsmenü, variieren-

des Angebot auf der Home-
page einsehbar;
Feiertage: Spargelsuppe 
zum Sattessen;
täglich Spargelcreme- 
suppe zum Mitnehmen

  Hofbesichtigung für 

Gruppen, Vereine und 
Betriebe vom 20.04. bis 
20.06. möglich

Spargelhof Hengemann
Sabine Hengemann
Mehringen 15
48351 Everswinkel
Tel.: 02582 221
www.hengemann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Spargelverkauf in der Saison 
tgl.: 07.00 - 20.00 Uhr
Sonntagsmenü
So.: 11.00 - 15.00 Uhr
Spargelsuppe zum Sattessen 
Termine siehe Homepage
Hofbesichtigung
Nach Vereinbarung



Etwas zum „Iärten und Drin-
ken“ (Essen und Trinken) für 
vorbeifahrende Radfahrer 
anzubieten, das war der 
Beginn des Bauernhofcafés 
auf dem Eichenhof. 
1987 setzte Maria Schlüter 
diese Idee in die Tat um und 
es erwuchs eines der ersten 
Bauernhofcafés in der Regi-
on. Heute sind das Herdfeu-
er, die großen Eichentische 
und die heimelige Atmo-
sphäre ein beliebter 
Treffpunkt - nicht nur für 
Radfahrer.
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Eichenhof Schlüter
Maria Schlüter
Wieningen 9
48351 Everswinkel
Tel.: 02582 1838
www.eichenhof-schlueter.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mi.-Sa.:
14.00 - 20.00 Uhr
So. u. Feiertage: 
09.30 - 20.00 Uhr

„Tradition wird hier groß geschrieben. Wir bewahren aktiv das Erbe unseres 
Hofes und geben jedem Gast die Möglichkeit in unseren urigen 
Räumlichkeiten direkt am rustikalen Herdfeuer die Geschichte zu (er)leben. 
Die verwendeten Rezepte sowie Backverfahren sind Zeuge der 
jahrzehntelangen Tradition.“

EVERSWINKEL

Eichenhof Schlüter

  Selbstgebackenes Stein-

ofenbrot, frische Landeier 
von freilaufenden Hühnern, 
selbstgemachte Marmela-
den und Liköre, frisches 
und ungespritztes Obst (wie 
Äpfel, Birnen und Pflau-
men), Hinter- u. Vordervier-
tel von Rindern u. Damwild 
von den eig. Weiden 

   Gerne werden Kutsch-

fahrten, Pättkestouren 
mit dem Fahrrad, gesel-
lige Schützenfeste, Küer- 
u. Klönabende am Ka-
min, Familienfeiern, so-
wie warme Spezialitäten 
für Gruppen organisiert.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Als landwirtschaftlicher Betrieb tragen wir Verantwortung in unserer 
Gesellschaft. Engagement im Gemeinderat oder auch anderen 
ehrenamtlichen Institutionen sind für uns daher selbstverständlich. Wir wollen 
das gemeinschaftliche Leben mitgestalten.“ 

EVERSWINKEL

Kornbrennerei Gerbermann

  Getränkehandel mit: Korn-

brandspezialitäten, Korn, 
Wacholder, Liköre, Kräuter-
spezialitäten aus eigener 
Produktion, aber auch wei-
tere Spirituosen und ein viel-
fältiges Weinsortiment vie-
ler Anbaugebiete dieser 
Welt runden das Sortiment 
ab.

  Brennereibesichtigungen 

nach Vereinbarung für ver-
schiedene Gruppengrößen 
möglich (ab Ende 2016)

ĞĞÍ Į Í ĠĬ ĶĜHİ ĜÍ  

Di.: 15.00 - 18.00 Uhr 

Fr.: 09.00 - 18.00 Uhr 

Sa.: 09.00 - 13.00 Uhr 

Der Hof der Familie Gerber-
mann wird im bischöflichen 
Archiv der Stadt Münster 
bereits im Jahre 1400 
erwähnt. Er war ein rein 
landwirtschaftlicher Betrieb, 
bis Theodor Gerbermann im 
Jahr 1870 eine so genannte 
Dampfbranntweinbrennerei 
mit eigener Produktver-
marktung gründete. 

Besuchen Sie uns auf 
unserem Betrieb und 
lernen Sie die Vielfalt 
und besondere Qualität 
unserer Erzeugnisse 
kennen.

Kornbrennerei Gerbermann
Fam. Gerbermann
Püning 11
48351 Everswinkel-Alverskirchen
Tel.: 02582 288
Fax: 02582 9386
info@gerbermann.com
www.gerbermann.com

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08.00 - 12.00 Uhr
u.          14.00 - 18.00 Uhr
Sa.:       09.00 - 12.00 Uhr



Urlaub auf einem „echten“ 
Bauernhof mit Schweinen, 
Damwild, Schafen, Pferden 
und Kaninchen machen, 
das bietet Familie Winkel-
kötter ihren Gästen.
Urlaub auf dem Bauernhof 
für Familien mit Kindern, 
Übernachtungen für Mon-
teure und Firmenmitarbei-
ter, Wochenendübernach-
tungen mit großem Aufent-
haltsraum für Familien(tref-
fen) oder Vereine, Schul-
klassen, Kindergärten und 
Kindergeburtstage als 
Tagesgäste - hier ist alles 
möglich.
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Ferienhof Winkelkötter
Clemens Winkelkötter
Evener 6
48351 Everswinkel-Alverskirchen
Tel.: 02582 9300
Fax: 02582 9721
info@sauwohlfuehlhof.de
www.sauwohlfuehlhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Wir leben Tierschutz und leisten tagtäglich Aufklärungsarbeit. Viele unserer 
Gäste nutzen die Chance, auf unserem Betrieb einen Einblick in moderne 
Landwirtschaft zu bekommen. Wir sind der Überzeugung: nur wer mit 
eigenen Augen gesehen hat wie Landwirtschaft funktioniert, kann in der 
öffentlichen Diskussion fundiert mitreden.“

EVERSWINKEL

Ferienhof Winkelkötter

   7 Ferienwohnungen 
(7 F***) (eine ebenerdig) 
mit einem Wohnraum mit 
voll ausgestatteter Kochzei-
le, ein bis zwei Schlafzim-
mer für bis zu 6 Pers. (ca. 
75m²), die Appartements 
(ca. 35m²) bestehen aus 
Wohn-/Schlafraum mit Koch-
zeile und Bad

  Tiere, Trampolin, Kett-

cars, Basketballkorb, 
Fußballplatz, Kamin-
zimmer, Fitnessraum, 
Billardtisch, Tischkicker, 
Strohscheune zum Spie-
len für die kleinen und 
großen Feriengäste

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Nachhaltigkeit bedeutet für uns, dass wir einen guten Umgang mit 
Mitarbeitern, Kunden und Geschäftspartner seit langen Jahren pflegen. Durch 
sparsamen Umgang u.a. mit Wasser und Energie und Förderung der 
Pflanzen- und Tiervielfalt tragen wir zu Umweltschutz bei.“

Die Familie Horstmann 
brennt heute in sechster 
Generation Korn, Mais und 
Obst in versch. Variationen. 
Sie bewirtschaftet mit zwei 
Mitarbeitern die größte 
landwirtschaftliche Korn-
brennerei in NRW. Bei einer 
Besichtigung der Brennerei 
erfährt man einiges über 
den Brennvorgang. 

Im Anschluss kann man 
die verschiedenen Hof-
brände und Liköre ver-
kosten Das Ganze ist 
ein schönes Ziel für 
einen Ausflug aufs Land 
u. dauert 1,5 Stunden.

SENDENHORST

Erlebnisbrennerei Sendenhorst

  Am bekanntesten ist 

unser Weizenkornbrand. Er 
wird im Holzfass zwischen 
drei und zehn Jahren gela-
gert. Auch unsere Liköre 
von Pflaume, Kirsche, Sta-
chelbeere u. Johannisbeere 
sowie der Sahneliköre und 
versch. Kräuterliköre erfreu-
en sich zunehmender 
Beliebtheit. Unsere Spirituo-
sen erhalten Sie in unserem 
Hofladen u. bei versch. Ein-
zelhändlern im Münster-
land.

   Brennereibesichtigung 

für Gruppen von 10 - 70 Per-
sonen möglich. 

Erlebnisbrennereien Sendenhorst
Jochen Horstmann
Alter Postweg 36
48324 Sendenhorst
Tel.: 02526 2830 
Fax: 02526 4328
mail@erlebnisbrennereien
-sendenhorst.de
www.erlebnisbrennereien
-sendenhorst.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Mo.-Fr.: 10.00 - 18.00 Uhr
u. nach Vereinbarung
Brennereibesichtigung
Nach Vereinbarung



„Frische - Feld - Familie“: 
unter diesem Leitmotiv baut  
der Familienbetrieb Henne-
berg seit vielen Jahren fri-
schen Spargel und sonnen-
gereifte Erdbeeren an. Da-
bei arbeitet das gesamte 
Team, vom Anbau bis zum 
Verkauf an einem Ziel: Fri-
sche und Qualität! Außer-
dem überzeugen die besten 
Spargelstangen u. die bes-
ten Erdbeeren im Ge-
schmack. Der Verkauf er-
folgt im Hofladen auf dem 
Hof Hennenberg u. im Stra-
ßenverkauf an den auffälli-
gen „Verkaufserdbeeren“. 
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Hennenberg 
Spargel / Erdbeeren
Guido Hennenberg
Sandfort 12
48324 Sendenhorst
Tel.: 02526 1239
www.hennenberg.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen in Sendenhorst
geöffnet in der 
Spargel- und Erdbeersaison
„Verkaufserdbeeren“ 
im Raum Münster, Sendenhorst, 
Beckum, Hamm und Ahlen

„Mit 100% Hennenberg – Ernte geben wir unser Versprechen, dass  aus-
schließlich feldfrischer Spargel und frisch geerntete Erdbeeren in den Verkauf 
gelangen, die wir auf unseren eigenen Feldern geerntet haben. Somit ver-
markten wir ressourcenschonend auf dem kürzesten Weg. Unseren Kunden 
bieten wir eine frische Ernte, die zu 100% direkt aus der Region stammt“. 

SENDENHORST

Hennenberg Spargel / Erdbeeren

  Hennenberg Spargel: 

frisch gestochen, aus eige-
nem Anbau. 

Hennenberg Erdbeeren:
Freilanderdbeeren: frühe 
bis späte Sorten in ver-
schiedenen Sorten, 
gepflückt oder auf der 
Selbstpflückplantage zum 
Selberpflücken. Naschen 
erlaubt.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Landlust und Lebensfreude ist unser Motto. Um auch nachfolgenden 
Generationen das Leben in und mit der Natur zu ermöglichen, haben wir ein 
eigenes Blockheizkraftwerk errichtet. Es arbeitet außerordentlich effizient, 
sodass wir die Bewirtschaftung unseres Betriebes mit unserem Streben nach 
dem Schutz der Natur vereinen können.“

SENDENHORST

Restaurant Landhotel Bartmann

   4**** Hotel mit 25 indivi-
duell eingerichteten Zim-
mern; kostenloses WLAN ist 
verfügbar.

  Frühstück, Kaffee und 

Kuchen, à la Carte und Bar-
becue, hier kommt jeder 
Gaumen auf seine Kosten.

   Feiern sowie Tagungen 

sind mit bis zu 
120 Personen möglich. 

  Swin Golf, Poolball  

  Termine für spezielle 

Angebote und Veranstal-
tungen entnehmen Sie 
bitte der Homepage.

Ŧ ĞĞÍ Į Í ĠĬ ĶĜHİ ĜÍ  

Di.: 15.00 - 18.00 Uhr 

Fr.: 09.00 - 18.00 Uhr 

Sa.: 09.00 - 13.00 Uhr 

Historisches Ambiente, mo-
derner Lifestyle u. kreative 
kulinarische Genüsse erwar-
ten Sie im 4**** Landhotel. 
Genießen Sie das einladende 
Ambiente u. die persönliche 

Atmosphäre unseres fami-
liengeführten Hauses bei Fa-
milienfeiern od. Tagungen 
in unserem Gartensalon mit 
Panoramablick. Mit hausge

backenen Kuchen und 
Kaffeespezialitäten ver-
wöhnen wir Sie gerne 

auf der sonnigen Terras-
se. Erleben Sie Freizeit-
spaß beim Swin Golf 
oder PoolBall spielen.

Restaurant Landhotel Bartmann
Alfons Bartmann
Bracht 3
48324 Sendenhorst
Tel.: 02526 1228
Fax: 02526 4675
info@landhotel-bartmann.de
www.landhotel-bartmann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Swin Golf, bzw. Poolball
Apr.-Okt., bzw. ganzjährig: 
tgl.: ab 10.00 Uhr
Restaurant
tgl.:      18.00 - 22.00 Uhr
So. u. Feiertage: 
            11.30 - 14.00 Uhr
            18.00 - 22.00 Uhr



Unsere Landwirtschaft ist 
die Geflügelhaltung. Auf 
dem Hof leben Hühner, 
Enten, Gänse, Puten u. Wild-
puten, Perl- sowie Zwerg-
hühner, Wachteln und Hähn-
chen. Alle Tiere werden im 
Freien gehalten. In unserer 
Backstube duftet es nach 
selbstgebackenem Brot und 
Kuchen. In der Hofküche 
kochen wir leckere Konfitü-
ren u. eingelegtes Gemüse 
ein. Das Schönste im Hofla-
den sind zu Ostern die vie-
len versch. Natureier, vom 
kleinen Wachtel- bis zum 
großen Straußenei.
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Hofladen Poker
Günter Poker
Wolbecker Str. 5
48324 Sendenhorst-Albersloh
Tel.: 02535 959821
Fax: 02535 959822
pokeralb@web.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr.: 08.00 - 13.00 Uhr 
u.         14.30 - 18.00 Uhr
Sa.:       08.00 - 13.00 Uhr

„Die Imkerei ist uns wichtig, nicht nur wegen des Honigs. Die Bienenvölker 
bestäuben viele Blütenpflanzen in landwirtschaftlichen und gärtnerischen 
Kulturen. So tragen wir zur Artenvielfalt und zur Gestaltung der gewohnten 
Kulturlandschaft mit ihren prächtigen Farben bei.“

SENDENHORST

Hofladen Poker

  Reiches Sortiment an Bau-

ernhofprodukten: Vom eige-
nen Hof stammen frische 
Eier, (grüne u. dunkelbrau-
ne Hühnereier, Gänse-, Perl-
huhn- u. Wachteleier), fri-
sches Geflügelfleisch, Kame-
runlammfleisch, Brot, 
Kuchen u. Eingelegtes nach 
alten Hausrezepten, sowie 
Honig aus der eig. Imke-
rei. Von befreundeten 
Höfen aus der Umge-
bung erhalten wir u.a. 
Obst, Gemüse, Milch u. 
Käse. Unsere Floristin 
fertigt dekorative 
Sträuße u. Gestecke.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir leben Landwirtschaft und produzieren so heimische Produkte mit viel 
Leidenschaft. Wir fühlen uns der jahrzehntelangen Tradition verbunden, auch 
wenn es heute nicht mehr so leicht ist, sie entgegen vieler Widerstände 
lebendig zu erhalten.“

Seit 1836 wird hier Korn 
gebrannt. Auf dem land-
wirtschaftlichen Betrieb wer-
den etwa 80 ha bewirt-
schaftet, auf denen über-
wiegend Mais und Weizen 
angebaut werden. Noch 
heute wird, so wie früher 
üblich, das eigene Korn für 
den Brand hochwertiger Spi-
rituosen verwendet. Neben 

Korn werden hier auch 
Liköre produziert.

DRENSTEINFURT

Kornbrennerei Eckmann

  30 versch. Spirituosen-

produkte werden in den 
Läden der Brennerei ange-
boten, aus eigener Brenne-
rei, bzw. von anderen hoch-
wertigen Brennereien. Prä-
sentkörbe können in Kom-
bination mit Wurstspeziali-
täten, Konfitüren u. Honig 
gefertigt werden.

   Betriebsbesichtigungen 

für Gruppen mit 10 - 50 Per-
sonen, mit Verköstigung

  1. Mai: Tag der offenen 

Tür bei der Brennerei. Für 
das leibliche Wohl ist natür-
lich gesorgt.

Kornbrennerei Eckmann
Theo Brüggemann
Nordholter Weg 2
48317 Drensteinfurt-Walstedde
Tel.: 02387 470
Fax: 02387 244
info@brennerei-eckmann.de
www.brennerei-eckmann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Brennerei mit Hofladen
Mo.-Fr.: 09.00 - 17.00 Uhr
Sa.:       10.00 - 12.00 Uhr
Laden in Hiltrup
Mo.-Fr.: 10.00 - 18.00 Uhr
Sa.:       10.00 - 14.00 Uhr
Laden in Dülmen
Mo.-Fr.: 10.00 - 13.30 Uhr
u.          14.30 - 18.00 Uhr
Sa.:       10.00 - 14.00 Uhr



Der Hof der Familie Deven-
ter befindet sich seit dem 
14. Jahrhundert in Familien-
hand. Maria Deventer und 
ihr Sohn Lukas bewirtschaf-
ten den 47 ha großen 
Betrieb mit seinen 35 rot-
bunten Milchkühen und 
zahlreichen Hühnern nach 
Bioland-Richtlinien. Das Fut-
ter stammt von den selbst 
bewirtschafteten umliegen-
den Feldern und auch die 
Nachzucht der Tiere stammt 
vom eigenen Hof. 
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BioMarkt Deventer
Maria Deventer
Altendorf 56
48317 Drensteinfurt
Tel.: 02538 663
Fax: 02538 952378
biolandhof-deventer@t-online.de
www.biohof-deventer.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Di.-Sa.: 09.00 - 12.30 Uhr
Di.-Fr.:  15.00 - 18.00 Uhr

„Verantwortung für das Leben zu übernehmen und Lebewesen zu achten, 
das treibt uns an. Aus diesem Grund haben wir uns der argerechten 
Tierhaltung verschrieben. Bei der Schlachtung unserer Tiere sind wir zugegen. 
Denn Lebensmittelproduktion bedeutet für uns, Verantwortung zu 
übernehmen - gegenüber Mensch und Tier.“

DRENSTEINFURT

BioMarkt Deventer

  Neben Fleisch, Eiern und 

Milch(produkten) wird ein 
umfangreiches Naturkosts-
ortiment angeboten. Das 
Gemüse stammt von regio-
nalen Biobauern. Di. u. Fr. 
wird frisches Brot von Ciba-
ria angeboten. Es erwartet 
Sie eine fachkundige Bera-
tung zu Ernährung und 
Warenkunde.

  Termin für das Apfel-

fest sowie Schlachtter-
mine werden auf der 
Homepage bekannt ge-
geben. Für Rindfleisch 
ist eine Vorbestellung 
erforderlich.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir beliefern ausschließlich Privatkunden und schätzen den direkten Kontakt 
mit ihnen. Denn nur so ist es uns möglich, alle die Landwirtschaft 
betreffenden Fragen, die unsere Verbraucher beschäftigen, direkt zu 
beantworten. Wissen zu teilen hilft es zu bewahren.“

Was 1987 mit ein paar Hüh-
nern u. dem Verkauf der Eier 
mit dem Fahrrad vor der 
Schule begann, ist zu einer 
echten Erfolgsgeschichte 
geworden. „Eier Hugo“, wie 
Hugo Billermann häufig ge-
nannt wird, hält heute zahl-
reiche Hühner und vermark-
tet die Eier über seine eig. 
Verkaufswagen. Experte ist 

Hugo Billermann nicht 
nur im Bereich der Eier-
produktion u. -vermark-
tung, sondern auch in 
der Schweinemast, die 
ein weiteres Standbein 
des Betriebes darstellt.

ASCHEBERG

Hof Billermann

  Eier aus Freiland- und 

Bodenhaltung prägen das 
Angebot der Verkaufswa-
gen. Zusätzlich können Hüh-
ner-, Enten-, Puten- sowie 
Kaninchenfleisch und Kar-
toffeln erworben werden. 
Eine Anmeldung für die Lie-
fertour kann am besten per 
E-Mail erfolgen oder alter-
nativ per Telefon.

  Toilettenwagen können in 

unterschiedlichen Größen 
für Veranstaltungen 
gebucht werden.

Hof Billermann
Hugo Billermann
Forsthövel-Haiholt 1
59387 Ascheberg
Tel.: 0172 7839256
Fax: 02599 759347
info@eier-hugo.de
www.eier-hugo.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Verkaufstouren in
Drensteinfurt, Herbern, 
Ascheberg, Lüdinghausen, 
Seppenrade, Nordkirchen, 
Capelle, Werne, Oberaden, 
Süd- und Bergkamen



Auf unserem voll bewirt-
schafteten Hof mit Bullen 
und Schweinen erleben 
Groß und Klein Bauernhof 
pur.
"Helfen" beim täglichen Füt-
tern oder eine Treckerfahrt 
werden zu unvergesslichen 
Erlebnissen. Lassen Sie Ihre 
Kinder Freundschaften 
schließen mit süßen Katzen, 
Hofhund Vicky und dem 
Pony. Das nestfrische Ei von 
glücklichen Hühnern 
schmeckt einfach doppelt 
so gut. Die Ställe unserer 
Nutztiere stehen interessier-
ten Besuchern offen.
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Siesmann's Ferienhof
Fam. Siesmann
Westerhoven 18
59387 Ascheberg
Tel.:     02593 369
Mobil: 0176 34065920
Fax:     02593 951348
siesmanns.ferienhof@t-online.de
www.siesmanns-ferienhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Unser Engagement in der Gesellschaft ist vielfältig. Wir engagieren uns in 
der Kirche sowie verschiedenen Vereinen, weil wir das soziale Miteinander als 
wichtig empfinden. Mit unseren Gästen pflegen wir daher auch eine sehr 
familiäre Beziehung.“

ASCHEBERG

Siesmann's Ferienhof

   Wohnungen (2 F***) 
„Ausblick“ und „Garten-
blick“, mit 65m², im Souter-
rain mit eigener Terrasse, 
Schlafzimmer, Wohnschlaf-
zimmer u. Küche. Haustiere 
können nach Absprache mit-
gebracht werden. Milch, 
Eier u. frisches Brot können 
auf Wunsch erworben wer-
den, ebenso wie ein rustika-
les Bauernfrühstück.

  Spielplatz, Fußball-

platz, Kettcars, Leih-
fahrräder, Spielhäus-
chen, Strohscheune, 
Pool "Marke Eigenbau", 
Riesen-Trampolin

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Wir denken in Kreisläufen. Heu und Stroh stammen aus unserer eigenen 
Produktion oder von naheliegenden anderen Landwirten. Der Mist der Pferde 
wiederum wird auf den umliegenden Feldern als Dünger ausgebracht, so dass 
der Zusatz von weiterem Dünger reduziert werden kann. Dieses Wirtschaften 
in Kreisläufen hat sich seit jeher bewährt.“ 

Als Sohn eines Hufschmieds 
war für Josef Zurhove 
schnell klar: Ein Leben ohne 
Pferde ist undenkbar! Seit 
über 20 Jahren pflegt man 
seither den Umgang mit 
Pensionspferden. Der mit 
Leidenschaft geführte Fami-
lienbetrieb, der auf die Über-
gabe in die nächste Genera-
tion zusteuert, ist hierbei be-

sonders stolz auf die vie-
len Freundschaften, die 
sich im Laufe dieser Zeit 
entwickelt haben, denn 
das kameradschaftliche 
Miteinander wird hier 
groß geschrieben.

SENDEN

Reit- & Pensionsstall Zurhove

  28 helle Boxen mit und 

ohne Fenster, Reithalle 
(20 x 40 m), Außenplatz 
(30 x 60 m), Paddock, 
Waschplatz innen und 
außen, ausgewogene Fütte-
rung morgens und abends, 
tägliches Einstreuen, Aus-
mistservice, Weideservice in 
Kleingruppen;
Fohlenaufzucht im kleinen 
Herdenverband mit tägli-
chem Koppelgang und vie-
len Sozialkontakten 

Reit- & Pensionsstall Zurhove
Fam. Zurhove
Dorfbauerschaft 27
48308 Senden-Ottmarsbocholt
Tel.:     02598 1541
Mobil: 0171 9389010
info@reitstall-zurhove.de
www.reitstall-zurhove.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung



Das Rund-um-Sorglospaket 
bietet Ihnen der Hof Grot-
hues-Potthoff. Gemütliche 
Stunden im Hofcafé und 
-hotel oder auch die sportli-
che Aktivität beim SwinGolf 
sind möglich - egal für wel-
che Form der Freizeitgestal-
tung man sich entscheidet, 
Entspannung und Spaß sind 
gesichert. Der landwirt-
schaftliche Betrieb konzen-
triert sich heute auf den 
Anbau von Erdbeeren, Him-
beeren, Heidelbeeren und 
Brombeeren, Äpfel sowie 
Birnen, die im eigenen Hof-
laden verkauft werden.
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Hof Grothues-Potthoff
Fam. Grothues-Potthoff
Hof Grothues-Potthoff 4-6
48308 Senden
Hofcafé: Tel.:   02597 696410
Hofladen: Tel.: 02597 696420
Hofhotel: Tel.:  02597 696418
Fax:                 02597 696415
info@hof-grothues-potthoff.de
www.hof-grothues-potthoff.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofcafé
Mo.-Sa.:                     09.00 - 18.00 Uhr
So.:                            09.00 - 20.00 Uhr
Hofpark (Apr. - Okt.): 11.00 - 19.00 Uhr
Hofladen und -bäckerei
Mo.-Sa.:                     09.00 - 18.00 Uhr
So. u. Feiertage:         10.30 - 12.30 Uhr 
u.                               14.00 - 17.00 Uhr
Restaurant im Hotel
Mo.-Sa.:                     17.30 - 22.30 Uhr

„Wir nutzen bevorzugt regenerative Energien. Bei der Bewirtschaftung 
unserer Waldflächen entsteht ein beträchtlicher Anteil Kronenholz und Geäst, 
der nicht produktiv im Sinne der Forstwirtschaft verwendet werden kann. Mit 
diesem Holz können wir 95 % der benötigten Wärme für unseren Betrieb 
bereitstellen. Außerdem nutzen wir den Strom unserer Photovoltaikanlage.“

SENDEN

Hof Grothues-Potthoff

  Hoferzeugnisse und Fein-

kost aus der Region, Kondi-
tor- und Backwaren aus der 
eigenen Backstube

   60 DZ im Hofhotel mit 
großem Wellnessbereich, 
Sauna u. Fitnessangeboten

  Frühstücksbuffet, Mittags- 

und Abendkarte, Kaffee 
und Kuchen 

   Konferenzräume in 

versch. Größen, Räum-
lichkeiten für Feierlich-
keiten bis zu 200 Pers.

  SwinGolf, SpielGolf u. 

weitere Outdoor-Spiele 
für Groß und Klein

Nachhaltigkeit leben wir so:
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„Als Bioland-Betrieb steht für uns die Umweltverträglichkeit unseres Betriebes 
an erster Stelle. Wir stehen für artgerechte Tierhaltung und biologisches 
Futter. Die tierischen Erzeugnisse vermarkten wir direkt vor Ort in unserem 
Hofladen sowie dem Hofcafé, sodass wir kürzeste Produktions- und 
Vermarktungswege garantieren können.“

Auf Biohof Gut Wewel gibt 
es eine Menge zu erleben. 
Ein Besuch lohnt sich immer 
und in jeder Jahreszeit. Hier 
laufen Tiere noch frei herum. 
Im Hofcafé gibt es leckeren 
Kuchen u. hausgemachte 
Spezialitäten, die die hofei-
genen Metzger wöchentl. 
für Sie produzieren. In den 
Appartements finden Sie

ein Domizil für erholsa-
me Ferien u. Kurzauf-
enthalte. Von hier aus 
können Sie viele Ausflü-
ge unternehmen u. das 
Münsterland auch per 
Fahrrad erkunden.

SENDEN

Biohof Gut Wewel

  Westf. Fleisch- u. Wurst-

spezialitäten aus hauseige-
ner Schlachtung u. Bio-
Produktion, frisches Obst, 
Gemüse, Molkereiprodukte 
sowie weitere Bio-Produkte

   3 Appartements, für 2 - 4 
Pers., gehobene Ausstattung

  Frühstücksbrunch, Kaffee 

u. Kuchen auf der Terrasse 
oder am offenen Kamin 

   Räume für Festlichkeiten 

ab 25 Personen, Bio-
Catering mit dem Bio-
Imbisswagen

  Eventtermine siehe 

Homepage 

Biohof Gut Wewel
Bettina Huch-Kurzen
Gettrup 13 (Navi: Industriestr.)
48308 Senden
Tel.: 02597 5256
Fax: 02597 5168
info@gut-wewel.de
www.gut-wewel.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofcafé
Sa.:                    12.00 - 18.00 Uhr
So. u. Feiertage: 09.00 - 19.00 Uhr
Hofladen
Fr.:                      14.00 - 19.00 Uhr
Sa.:                    10.00 - 14.00 Uhr
Wochenmärkte
Münster, Domplatz: 
Mi.:                    07.00 - 15.00 Uhr
Fr.:                      12.00 - 18.00 Uhr



Seit 20 Jahren werden hier 
Gemüse, Kartoffeln und 
Kräuter nach Bioland-
Richtlinien produziert. Auf 
4 ha Freiland- und 2.000 m² 
Gewächshausfläche wird 
das Gemüse vom Feld 
geerntet und auf den nahe-
gelegenen Wochenmärkten 
in Münster und Reckling-
hausen verkauft. Der Anbau 
winterharter Salate zum Bei-
spiel führt dazu, dass nahe-
zu ganzjährig frische biolo-
gische Erzeugnisse angebo-
ten werden können.
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Biolandhof Kreimeier
Thomas Kreimeier u. 
Lutz Lambert
Schölling 1a
48308 Senden
Tel.: 02597 8583
Fax: 02597 8583
info@biolandhof-kreimeierlambert.de
www.biolandhof-kreimeierlambert.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Wochenmärkte
Recklinghausen, Rathausplatz: 
Sa.: 07.00 - 13.00 Uhr 
Münster, Domplatz: 
Fr.:  12.00 - 18.00 Uhr

„Mutter Natur ist die beste Lagervorrichtung. Wir ernten unsere Produkte 
wenn sie reif sind und verkaufen sie gleich am nächsten Tag. So können wir 
auf ressourcenintensive Lagerzeiten verzichten und gleichzeitig frischeste 
Ware anbieten.“

SENDEN

Biolandhof Kreimeier

  Vielfältige Salatsorten 

und Kräuter prägen das Sor-
timent des Biolandhofes. 
Ergänzt werden sie von sai-
sontypischem Gemüse wie 
Artischocken, Bohnen und 
Radieschen, Paprika, Toma-
ten, Zucchini und Zwiebeln. 
Das breite Gemüseangebot 
wird abgerundet durch ver-
schiedene Kartoffel-
sorten von mehlig bis 
hin zu festkochend. 

Nachhaltigkeit leben wir so:
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„Kuhkomfort wird hier groß geschrieben. Wir zeigen gerne, dass es unseren 
Kühen gut geht. Mit unserer neu eröffneten Milchtankstelle haben wir einen 
weiteren Schritt in Richtung Transparenz getan, denn hier kann nicht nur die 
Produktion nachvollzogen, sondern auch die Ursprünglichkeit geschmeckt 
werden.“ 

Frisch, regional u. lecker: 
Auf dem Hof Lenfers leben 
180 Milchkühe. Sie liefern 
die Milch für den hofeige-
nen Milchautomaten. An 
der Milchtankstelle können 
Sie 7 Tage die Woche, 24 
Stunden frische Milch zap-
fen. Die Milch wird direkt 
nach dem Melken auf 4 °C 
abgekühlt, ohne homogeni

siert oder pasteurisiert 
zu werden. So können 
Sie den echten unver-
fälschten Geschmack 
genießen. Überzeugen 
Sie sich selbst von unse-
rer frischen Milch.

SENDEN

Lenfers‘ Milchtankstelle

  Tagesfrische Milch ist zur 

Selbstbedienung am Milch-
automaten erhältlich. Glas- 
und PET-Flaschen können 
erworben oder selbst mit-
gebracht werden. Frische 
Kakao-, Erdbeer- und Vanil-
lemilchdrinks in 0,5 Liter Fla-
schen erhöhen die Vielfalt 
der angebotenen Milchpro-
dukte.
Eier aus der Region.

  Betriebsführungen sind 

gerne möglich. 

Lenfers‘ Milchtankstelle
Fam. Lenfers
Wierling 18
48308 Senden
Tel.: 02509 266
Fax: 02509 996091
milchtankstelle-lenfers@web.de
Besuchen Sie uns bei facebook.

ÖFFNUNGSZEITEN
Milchtankstelle
Rund um die Uhr
Betriebsbesichtigung
Nach Vereinbarung



Der alte Hof Brockmann 
(heute Große Hellmann) 
blickt auf eine aufregende 
Geschichte zurück. Heute 
lädt die Familie Große Hell-
mann mit Ferienwohnun-
gen, dem Nostalgie-Café, 
Pensionspferdehaltung und 
Reitschule Gäste von nah 
und fern zu sich ein. In 
Mehrbettzimmern unterge-
bracht verbringen hier Grup-
pen, auch über das Grund-
schulalter hinaus, ihre Klas-
senfahrten. Die beiden 
Ferienwohnungen garantie-
ren für alle anderen Gäste 
eine erholsame Zeit.
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Landhof Große Hellmann
Fam. Große Hellmann
Brock 7
48308 Senden-Bösensell
Tel.: 02536 341140
Fax: 02536 341141
info@grosse-hellmann.de
www.grosse-hellmann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Café
Sa., So. u. Feiertage: 
ab 14.00 Uhr
Alle 14 Tage mittwochs Strickcafé, 
Termine siehe Homepage
und nach Vereinbarung

„Die Natur ist unser wichtigstes Gut. Deshalb gehen wir pfleglich mit ihr um. 
Unsere Investition in eine Photovoltaikanlage trägt dazu bei, die Nutzung 
fossiler Ressourcen zu reduzieren und mit gutem Gewissen für die nächste 
Generation zu wirtschaften.“

SENDEN

Landhof Große Hellmann

   2 Ferienwohnungen für 
max. 6 Pers., Haustiere erl.

  Nostalgie-Café (innen 50 

und außen 110 Plätze)

   Räume in rustikalem 

Ambiente, max. 100 Pers.

  Mehrtäg. Aufenthalte für 

Kindergruppen (max. 30 
Pers.), auch mit Handicap

  22 Schulponys u. 

-pferde, wöchentl. Un-
terricht, Pensionsboxen, 
teils mit Paddock, Voll-
service, Reitplätze, Reit-
halle (20x40m), Longier-
platz, viele Reitwege 

  Strickcafé, s. Homep.

Nachhaltigkeit leben wir so:

FN geprüfter Pensionspferdebetrieb***
FN geprüfter Ferienbetrieb 
FN geprüfte Reitschule**
FN geprüfte Pferdehaltung

dhn oa fL
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unsere Mitarbeiter haben bei uns Familienanschluss. So sind wir miteinander 
im Gespräch und alle sind gut informiert. Kommunikation ist bei uns das A 
und O, weil wir ständig an der Optimierung unseres Betriebes arbeiten, ob 
hinsichtlich sozialer, ökologischer oder auch ökonomischer Fragestellungen.“

Wir sind ein Bauernhof am 
Rand der Baumberge und 
direkt am Ort Senden-
Bösensell. Hauptsächlich hal-
ten wir Schweine und 
betreiben Ackerbau. Seit 
einiger Zeit gibt es auch 
Hühner auf unserem Hof. 
Sie leben in einem Hühner-
wohnwagen mit Auslauf. 
Den Wagen versetzen 

wir regelmäßig, damit 
die Hühner immer wie-
der frisches Gras haben. 
Die Hühner kann man 
bei einem Spaziergang 
besuchen. Kinder haben 
sehr viel Freude daran.

SENDEN

Hof Söbke

  Unsere Eier stammen aus 

Freilandhaltung und das 
können Sie schmecken. 
Überzeugen Sie sich selbst 
vom Geschmack unserer 
qualitativ hochwertigen 
Eier. In unserem Verkaufs-
raum bieten wir die von uns 
jeden Tag frisch gesuchten 
Eier in Selbstbedienung 
zum Verkauf an. 

Hof Söbke
Christian u. Halina Söbke
Kley 15
48308 Senden-Bösensell
Tel.: 02536 6093

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Sa.: 08.00 - 18.30 Uhr



Bei uns ist jeder an der rich-
tigen Adresse, der den 
Umgang mit Pferden als 
sinnvollen Freizeitausgleich 
betrachtet und dabei etwas 
lernen möchte - je nach per-
sönlichen Zielen erfolgt eine 
individuelle Beratung und 
kompetente Betreuung. In 
familiärer Atmosphäre kann 
hier das Reiten erlernt und 
perfektioniert werden. 
Diese Möglichkeiten stehen 
nicht nur Kindern und 
Jugendlichen offen, son-
dern Menschen jeden 
Alters.

Reitschule Altrogge-Terbrack
Fam. Altrogge-Terbrack
Am Südhang 4
48301 Nottuln-Darup
Tel.: 02502 25052
Fax: 02502 8700
info@reitschule-altrogge-terbrack.de
www.reitschule-altrogge-terbrack.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Gemeinschaftliches Tun steht bei uns im Vordergrund. Das bedeutet für uns, 
mit unseren Pferden zu lehren und zu lernen, um so den artgerechten 
Umgang mit den Pferden tagtäglich zu leben. Die klassische Reitlehre, die wir 
unseren Schülern vermitteln, stellt hierfür die beste Grundlage dar.“

NOTTULN
•••••

    Reitschule FN 

   Appartements für Besu-
cher mit und ohne Pferd

  70 Pferdeboxen u. Lauf-

ställe, mit Vollservice, Wei-
degang u. Winterpaddocks, 
30 Lehrpferde u. -ponys, 
2 Reithallen (20x60m), Reit-
platz (30x70m), Gelände-
platz mit festen Natursprün-
gen u. Wasserdurchritt, herr-
liches Ausreitgelände; 
Reitlehrgänge für Kinder, 
Jugendl. ab 7 J. u. Er-
wachsene; Unterbrin-
gung in Mehrbettzim-
mern, Vollverpflegung

  WBO-Turnier siehe 

Homepage

Nachhaltigkeit leben wir so:
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FN geprüfter Pensionspferdebetrieb*****
FN geprüfter Turnierstall Reiten
FN geprüfter Ferienbetrieb
FN geprüfte Reitschule*****
FN geprüfte Pferdehaltung
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Der verantwortungsvolle Umgang mit Lebensmitteln und der Natur liegt uns 
am Herzen. Kinder und Erwachsenen führen wir aus diesem Grund spielerisch 
an die Produktion von Nahrungsmitteln heran. So leisten wir schon früh 
unseren Beitrag zur Verbraucherbildung.“

Der Hof Bagert liegt mitten 
im schönen Münsterland 
am Rande der Baumberge. 
Auf dem Hof lässt sich so 
manches Abenteuer erle-
ben. Auf dem Naturspiel-
platz finden sich keine her-
kömmlichen Spielgeräte, 
sondern zahlreiche natürli-
che Kletter- u. Spielmöglich-
keiten. Auch bei schlechtem

Wetter wird hier nicht 
Däumchen gedreht. 
Das Maisbad, die ver-
schiedenen Tiere zum 
Streicheln, Kuscheln 
und Spielen bieten viel 
Abwechslung.

NOTTULN

Abenteuerhof

  Eier aus mobiler Freiland-

haltung, Hähnchen aus eige-
ner Mast als Tiefkühlware

  Großer Naturspielplatz, 

Strohburgscheune, Schwei-
ne, Esel, Ziegen, Schafe, 
Ponys, Hühner, Puten, Meer-
schweinchen. Hier kann mit 
allen Sinnen nach Herzens-
lust gespielt, geforscht und 
erfahren werden. 
Schulklassen oder auch 
Kindergeburtstage und 
-gruppen mit bis zu 30 Kin-
dern können in unseren 
Bauwagen oder im Heu 
übernachten und eine schö-
ne Zeit verbringen.

Abenteuerhof
Johannes u. Mechthild Bagert
Hastehausen 8
48301 Nottuln
Tel.: 02543 1526
info@abenteuerhof.de
www.abenteuerhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung
Eierverkauf 
Jederzeit in der „Eizelle“ 
vorne am Hof



Hier, mitten in den Baum-
bergen, bewirtschaftet die 
Familie Neiteler zusammen 
mit ihren Mitarbeitern eine 
Fläche von 6 ha Freiland 
und 3.500 m² Gewächs-
haus. Der Leitgedanke des 
ökologischen Landbaus ist 
die Richtschnur ihrer Arbeit: 
„Wir wirtschaften im Ein-
klang mit der Natur, um 
gesunde und wertvolle 
Lebensmittel zu erzeugen 
und die Umwelt zu schüt-
zen.“
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Bioland-Gärtnerei Neiteler
Fam. Neiteler
Baumberg 68
48301 Nottuln
Tel.: 02543 336
info@bioland-gaertnerei-neiteler.de
www.bioland-gaertnerei-neiteler.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Di. u. Fr.:        09.30 - 13.00 Uhr 
u.                   14.00 - 18.00 Uhr
Wochenmärkte
Münster, Domplatz: 
Mi. u. Sa.:      07.00 - 14.30 Uhr 
Nottuln: Do.: 14.00 - 18.00 Uhr 

„Unser Regenwasserauffangbecken hilft uns, die wichtige Ressource Wasser 
zu schützen und effizient zu nutzen. Viele Tiere haben sich hier angesiedelt, 
so dass sich das Becken zu einem kleinen Biotop entwickelt hat. Zum Beispiel 
laichen und leben hier Kröten.“

NOTTULN

Bioland-Gärtnerei Neiteler

  Im neugestalteten Hofla-

den werden die mehr als 50 
Kulturen umfassenden Er-
zeugnisse angeboten u.a. 
sämtliche Salat- u. Kohlar-
ten, Gurken, Paprika, Por-
ree, Sellerie, Bohnen u. Kür-
bisse. Bekannt ist die Gärt-
nerei auch für ihre gut 
schmeckenden Aromatoma-
ten. Produkte, die nicht 
selbst anbaut werden, 
werden zugekauft: Kar-
toffeln, Zwiebeln u. 
Möhren von regionalen 
Biolandbetrieben, das 
Obstsortiment vom Bio-
Großhändler.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Regionalität ist uns ebenso wichtig wie der Kreislauf aus Ackerbau, 
Tierhaltung und Energiegewinnung. Das Substrat für die Biogasanlage kommt 
von den Höfen der Umgebung. Wir produzieren daraus Strom und Wärme. 
Diese Produkte werden wie die Gärreste in der direkten Nachbarschaft 
genutzt. So können fossile Rohstoffe eingespart werden.“

Inmitten des Münsterlandes 
am Fuße der Baumberge 
liegt der Sandsteinhof. 
Neben Schweinemast und 
Ackerbau gehört auch eine 
Biogasanlage zum landwirt-
schaftlichen Betrieb. Sie pro-
duziert Strom und beliefert 
den Hof sowie das benach-
barte Stift Tilbeck mit Wär-
me. Bei Interesse sind 

Führungen möglich. 
Erholen kann man sich 
auf dem Hof in der 
gemütlichen Ferienwoh-
nung oder der liebevoll 
renovierten „Alten 
Mühle“.

HAVIXBECK

Sandsteinhof Kückmann

  Die Schweine werden in 

Vierteln, Hälften oder 
10 kg-Paketen vermarktet. 
Bestellung erforderlich.

   Ferienwohnung „Müns-
terblick“ (F***) für 4 - 6 

2Pers., 75m , großzügiger 
Wohn-/Essbereich, zwei 
Schlafzimmer und ein gro-
ßes Schlafsofa;
Ferienhaus „Alte Mühle“ 

2(F****) mit 55m  auf drei 
Etagen für 2 - 4 Personen, 
vollausgestattete Küche, 
Gartenterrasse; 
Brötchenservice und WLAN

Sandsteinhof Kückmann
Fam. Kückmann
Natrup 20
48329 Havixbeck
Tel.: 02507 1248
Fax: 02507 570607
info@sandsteinhof.de
www.sandsteinhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung



Im Herzen des Münsterlan-
des liegt das Islandpferde 
Gestüt Brock; ein typischer, 
alter Münsterländer Hof, 
der im Laufe der Jahre so 
um- und ausgebaut wurde, 
dass heute ca. 150 Pferde 
untergebracht werden kön-
nen. 1975 wurde hier mit 
der Islandpferdezucht 
begonnen. Auf gut 60 ha 
grasen Zuchtstuten mit 
ihren Fohlen von unter-
schiedlichen Hengsten, 
Jungpferde und Pensions-
pferde.
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Gestüt Brock
Anne Trappe
Brock 25
48329 Havixbeck
Tel.:     02507 3816
Mobil: 0171 5014844
Fax:     02507 7746
info@gestuet-brock.de
www.gestuet-brock.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Wir helfen global. In verschiedenen Umweltprojekten und Projekten, die 
Hilfe zur Selbsthilfe zum Ziel haben engagieren wir uns auf dem 
afrikanischen, aber auch dem asiatischen Kontinent. Wir wollen durch unser 
eigenes Tun die Welt ein bisschen lebenswerter machen.“ 

HAVIXBECK

Gestüt Brock

  Islandpferdeverkauf und -

zucht sowie Pensionspfer-
dehaltung;
Offenställe für Islandpferde, 
Reithalle, 250 m Ovalbahn, 
Außenviereck, Roundpen, 
Passstrecke Ausreitgelände

  Pferdekompost, der sich 

hervorragend eignet die 
Bodenfruchtbarkeit, die 
Humusbildung und den 
Wasserhaushalt des 
Bodens zu verbessern. 
Durch den hohen Rotte-
grad u. Nährstoffgehalt 
ist der Kompost auch 
ideal zur Düngung.

Nachhaltigkeit leben wir so:

FN geprüfte Pferdehaltung
FN geprüfter Zuchtbetrieb
FN geprüfter Pensionspferdebetrieb*****
FN geprüfter Ausbildungsbetrieb Junge Pferde
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Die ökologische Vielfalt unserer Natur ist wichtig. Aus diesem Grund 
versuchen wir, sie auf verschiedenen Wegen zu erhalten und zu fördern. Wir 
verzichten daher auf den Einsatz von Kunstdünger und Pflanzenschutzmitteln. 
Mit den Blühstreifen entlang der Felder bieten wir zahlreichen Tieren eine 
Lebensgrundlage.“

Dass hier mit Leib und Seele 
gewirtschaftet wird, merkt 
jeder schnell, ob bei der Füh-
rung über den Hof oder 
beim Einkauf im Hofladen. 
Der gelernte Gärtner Günter 
Herzkamp und seine Familie 
verzichten seit mehr als 25 
Jahren auf die Verwendung 
von Kunstdünger und Pflan-
zenschutzmitteln. 

Auf 6 ha Freifläche und 
2.000 m² unter Glas 
wird nach Biolandricht-
linien produziert, was 
die heimischen Klima- 
und Bodenbedingun-
gen zulassen.

HAVIXBECK

Hof Herzkamp

  Eier aus biologischer Frei-

landhaltung von den eige-
nen Hühnern sowie von 
benachbarten Betrieben-
werden im Hofladen ebenso 
verkauft wie Obst und 
Gemüse in Bio-Qualität.
Für den eigenen Anbau fin-
den sich außerdem Jung-
pflanzen von Salat über 
Tomaten bis hin zu 
Zucchini im Angebot.

Hof Herzkamp
Günter Herzkamp
Natrup 26
48329 Havixbeck
Tel.: 02507 1325
Fax: 02507 571664
www.biohof-herzkamp.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Di. u. Fr.: 09.00 - 18.00 Uhr
Sa.:         09.00 - 13.00 Uhr



Das Torhaus war 1996 der 
Ursprung der Vermietung 
von Ferienunterkünften auf 
dem Hof Jeiler. Das histori-
sche Haus bietet ebenso 
wie die weiteren drei 
Ferienwohnungen Erholung 
für die ganze Familie. Auch 
wenn die Bullen und Kälber 
heute von Kamelen und 
Ponys abgelöst worden 
sind, ist auf dem Hof immer 
etwas zu tun. Die Kamele 
können sogar unter Anlei-
tung und Führung geritten 
werden.
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Ferienhof Jeiler
Fam. Jeiler
Poppenbeck 16
48329 Havixbeck
Tel.: 02507 986375
Fax: 02507 986373
info@ferienhof-jeiler.de
www.ferienhof-jeiler.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Die Photovoltaikanlage auf dem Dach nutzen wir für die Stromversorgung 
unseres Hofes. Auch beim Heizen unserer Gebäude legen wir Wert auf 
regenerative Rohstoffe. Unsere Hackschnitzelheizung sorgt für Wärme und 
gleichzeitig trägt sie dazu bei, die Natur zu schützen, weil wir auf fossile 
Brennstoffe verzichten können.“

HAVIXBECK

Ferienhof Jeiler

   „Sperlingstreff“ für 4 
Pers. mit 2 Schlafzimmern 
u. 2 Bädern; die Wohnun-
gen „Buntspecht“ u. „Buch-
fink“ bieten Platz für 2 
Pers., Gartenecke u. Grill-
möglichkeit für jede Woh-
nung vorhanden. Das histo-
rische Torhaus (F 4****) bie-
tet mit 3 Schlafzimmern 
Platz für bis zu 6 Pers., 
WLAN verfügbar. 

  Ponys, Reitkamele, 

Zwergziegen, Hund, En-
ten, Kaninchen, Mithilfe 
auf dem Bauernhof

  Qualifizierter Reitun-

terricht für Gäste mögl.

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Uns ist die Jugendförderung wichtig. Seit Jahren bieten wir in allen 
Schulferien Reiterferien für Kinder sowie Freizeiten für Schulklassen an. 
Beim Reitunterricht und der Pflege der Pferde erlenen die Kinder den 
respektvollen Umgang mit Tieren, Natur und Umwelt.“

Umgeben von mächtigen 
Bäumen, Rasenflächen und 
Rhododendronbüschen 
liegt das Ferienparadies für 
Kinder. Seit dem 12. Jahr-
hundert befindet sich der 
alte westfäl. Bauernhof in 
Familienhand. Heute kön-
nen hier Kinder von 6 bis 14 
Jahren einen erlebnisreichen 
Reiturlaub genießen. Doch 

auch mitgereiste Eltern 
u. Großeltern können in 
drei 5****-Komfort-
ferienwohnungen mit 
eigener Sauna u. Kamin-
ofen die Auszeit im 
Münsterland genießen.

HAVIXBECK

Ponyhof Schleithoff

   3 Ferienwohnungen 
(3 F*****): „Zur Obstwiese“ 
mit 67m² für 2-3 Personen; 
„Tenne“ mit 88m² für 4 Per-
sonen; „Bauernhaus“ mit 
85m² für 4 Personen; Schul-
klassen sind außerhalb der 
Ferienzeiten herzlich will-
kommen. 

  70 Schulpferde u. -ponys, 

2 Reithallen (20 x 40 m), 
Dressurplatz (20 x 40 m), 
Springplatz (30 x 70 m), 
Ausreitgelände, Wasser-
durchritt, Wiesen und Pad-
docks, 85 Boxen; 
wöchentlicher. Reitunter-
richt außerhalb der Ferien

Ponyhof Schleithoff
Fam. Schulze Schleithoff
Herkentrup 4
48329 Havixbeck
Tel.: 02507 1227
Fax: 02507 4329
info@ponyhof.de
www.ponyhof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

FN geprüfter Ausbildungsbetrieb Junge Pferde
FN geprüfter Pensionspferdebetrieb****
FN geprüfter Ferienbetrieb
FN geprüfter Zuchtbetrieb
FN geprüfter Berufsausbildungsbetrieb
FN geprüfte Pferdehaltung
FN geprüfte Reitschule****



Bereits in 3. Generation fin-
den heute Ponyferien auf 
dem Hof Mormann statt. 
Im historischen Hauptge-
bäude von 1849 laden die 
Münsterländer Tenne, die 
Diele mit Kamin und die 
gemütliche Wohnküche in 
der Ferienzeit zur Erholung 
ein. Die Ponys im Stall 
garantieren erlebnisreiche 
Ferien. Der landwirtschaftli-
che Betrieb vermittelt den 
jungen Feriengästen ein 
authentisches Bild vom 
Leben auf einem Bauernhof, 
welches hier mit allen Sin-
nen erfahrbar ist.
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Ponyhof Mormann
Uta Mormann
Herkentrup 8
48329 Havixbeck
Tel.:     02507 1259
Mobil: 01573 8172468
hof@hof-mormann.de
www.hof-mormann.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

„Zu unserer Aufgabe gehört es, die Geschichte für die Zukunft zu bewahren. 
Wir wollen dieses Erbe leben, nicht nur mit unseren Kindern, sondern auch 
mit all den Kindern, die auf unserem Hof für die Ferien ein Zuhause finden.“

HAVIXBECK

Ponyhof Mormann

  Klassenfahrten und Grup-

penaufenthalte sind 
möglich, Übernachtung in 
2- bis 6-Bettzimmern, wei-
tere Ausflugsziele sind in 
der nahen Umgebung vor-
handen

  Ferienfreizeit für Mäd-

chen im Alter von 
8 bis 13 Jahren; 
wöchentlicher Reit-
unterricht für Jungen 
und Mädchen ab 
8 Jahren

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Die Gesunderhaltung von Mensch, Tier und Umwelt ist uns ein 
Grundbedürfnis. Mit unserem Aktivstall wollen wir die Nachhaltigkeit in der 
Tierhaltung fördern und unterstützen.“

Eine Oase der Ruhe ist der 
Schleiners Hof in Havixbeck. 
Direkt am Waldrand gele-
gen widmet sich die Familie 
der Pferdehaltung und 
-zucht sowie ihren Urlaubs-
gästen. Auf dem Hof finden 
Sie aber auch Hühner, zwei 
brave Hunde, zahme Katzen 
und sowie ein Pony. Der tra-
ditionelle Bauerngarten mit 

fast vergessenen Nutz- 
und Kulturpflanzen lädt 
zum Schauen und Ver-
weilen ein. 

HAVIXBECK

Schleiners Hof

   Ferienwohnungen 
(3 F***) „Eeksken“ u. „Imm-
ken“ mit 45 bzw. 60m², je 2 
Schlafzimmern u. Wohn-
raum mit Einbauküche und
„Snieggel“ mit 50m² einem 
Schlafzimmer, Wohnraum 
u. separater Küche; 
Rotes und grünes Zimmer 
(3 P***): je zwei Schlafzim-
mer (drei Betten) und ein 
Bad; Blaues Zimmer: Dop-
pel-zimmer mit Bad 

  Aktivstall, Außenpad-

dockställe, täglicher Auslauf 
in der Herde (Sommer und 
Winter), Gastpferdeboxen, 
eigener Reitplatz

Schleiners Hof
Fam. Schleiner
Herkentrup 6
48329 Havixbeck
Tel.: 02507 609
Fax: 02507 571609
mail@schleinershof.de
www.schleinershof.de 
www.aktivstall-schleinershof.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Ganzjährig nach 
Vereinbarung geöffnet



Der Spargel- und Erdbeer-
anbau hat in unseren Fami-
lien schon eine lange Tradi-
tion. Mit größter Sorgfalt, 
Leidenschaft und Erfahrung 
bauen wir unsere Produkte 
auf ausgesuchten Sand- 
und Lößlehmböden. Tages-
frisch können Sie unsere Pro-
dukte im Hofladen und an 
unseren Erdbeerfeldern 
erwerben. Und wer noch 
mehr Frische sucht, der ist 
herzlich eingeladen, unsere 
geschmackvollen Erdbeeren 
selbst zu pflücken.
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Beerlager Spargel- u. Erdbeerhof
Fam. Heilers u. Fam. Lülf
Temming 16
48727 Billerbeck
Tel.: 02507 1267
Fax: 02507 4494
www.landservice.de/beerlager-spargel
-und-erdbeerhof-heilers-luelf.htm

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
In der Erdbeer- u. Spargelsaison
Mo.-Fr.: 09.00 - 19.00 Uhr 
Sa., So. u. Feiertage: 
             09.00 - 18.00 Uhr
Erdbeerfelder
tgl.:       08.00 - 19.00 Uhr

„Qualität ist Nachhaltigkeit. Wir produzieren Obst auf besonders hohem 
Qualitätsniveau für die Zufriedenheit unserer Kunden. Unser Betrieb nutzt 
dazu aktuelle wissenschaftliche Erkenntnisse und umweltverträgliche 
Kulturverfahren. Denn nur wer auf die Umwelt achtgibt, kann auch in Zukunft 
qualitativ hochwertige Produkte anbieten.“

BILLERBECK

Beerlager Spargel- u. Erdbeerhof Heilers-Lülf

  Erdbeeren und Spargel 

(auf Wunsch geschält) wer-
den in der Saison täglich 
frisch geerntet. Zudem wird 
alles für ein schönes Spar-
gelessen angeboten. Auf 
den Erdbeerfeldern in Dül-
men-Dernekamp u. Haltern-
Lavesum können Sie Erd-
beeren selber pflücken 
oder gepflückt kaufen. 
Sie finden uns auch auf 
den Wochenmärkten in 
Münster, Coesfeld, Ha-
vixbeck, Billerbeck u. 
Dülmen od. an unseren 
Verkaufsständen (Stand-
orte siehe Homepage).

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unser Beitrag zur Nachhaltigkeit ist der sparsame Umgang mit Energie im 
Betrieb und Haushalt. Soweit es uns möglich ist, rüsten wir unsere Gebäude 
energetisch um. Wir ermuntern auch unsere Gäste zu einem sparsamen 
Umgang mit Energie und anderen wertvollen Ressourcen.“

Reiterferien auf dem Hof 
Heilers-Froning finden 
bereits seit über 40 Jahren 
statt. Kinder im Alter von 
6 - 14 Jahren können hier in 
den Schulferien von NRW 
Reiturlaub ohne ihre Eltern 
machen. Das weiträumige 
Hofgelände ermöglicht es 
von morgens bis abends zu 
spielen, die Pferde und 

Ponys zu pflegen und 
zu reiten. Reitanfänger 
sind bei uns herzlich 
willkommen - ebenso 
kommen aber auch Kin-
der mit Reiterfahrung 
auf ihre Kosten.

BILLERBECK

Ferien- u. Ponyhof Heilers-Froning

  Wir bieten Reitfreizeiten 

in den Schulferien NRW für 
Jungen (bis 10 J.) und Mäd-
chen an. Auch Schnupper-
wochenenden sind möglich. 
Die Unterbringung erfolgt 
in 2- bis 7-Bettzimmern mit 
Etagendusche. Unseren Gäs-
ten bieten wir Vollpension 
mit vier Mahlzeiten am Tag 
und Getränken. Die Be-
treuung erfolgt rund um 
die Uhr.
Unsere 13 Reitpferde und -
ponys freuen sich auf 
Euer / Ihr Kommen.

Ferien- u. Ponyhof Heilers-Froning

Antonius Heilers
Temming 16
48727 Billerbeck
Tel.: 02507 1267
Fax: 02507 4494
heilers-froning@t-online.de
www.ponyhof-muensterland.de

ÖFFNUNGSZEITEN
In denSchulferien NRW
nach Vereinbarung



Schon seit Generationen 
wird der Hof als Familienbe-
trieb geführt, Kühe stehen 
seit jeher im Mittelpunkt. 
Heute hält die Familie 220 
Milchkühe, die sie hegen u. 
pflegen. Denn nur gesunde 
Tiere liefern die Milch, die 
in der Hofmolkerei benötigt 
wird. Im offenen Stall 
haben die Kühe viel Platz, 
Bewegung u. frische Luft. 
Da nicht jede Kuhrasse die 
gleiche Milch gibt, werden 
versch. Rassen gehalten. 
Das gibt zwar nicht die 
höchste Milchmenge, aber 
die beste Milchqualität.
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Milchhof Oskamp
Gabriele Oskamp
Borghorster Straße 54
48366 Laer
Tel: 02554 8200
Fax: 02554 921775
info@milchhof-oskamp.de
www.milchhof-oskamp.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mi.-Fr.: 09.00 - 18.00 Uhr
Sa.:      09.00 - 13.00 Uhr

„Unser Betrieb ist breit aufgestellt und für die Zukunft gerüstet. Um auch der 
nächsten Generation ein Auskommen auf dem Hof zu ermöglichen, haben 
wir unseren Milchviehbetrieb um eine Molkerei mit Direktvermarktung 
erweitert. Ein weiterer Vorteil der direkten Weiterverarbeitung sind die kurzen 
Verarbeitungs- und Transportwege.“

LAER

Milchhof Oskamp

  Im Hofladen finden Sie in 

Ergänzung zum leckeren 
Käse neben einem breiten 
Sortiment an Eis, Joghurt, 
Quark, Milch, selbstver-
ständlich aus der eigenen 
Molkerei, eine entsprechen-
de Auswahl feiner Weiß- u. 
Rotweine. Darüber hinaus 
gibt es Eier aus hofeigener 
Freilandhaltung, selbstge-
machte Brotaufstriche, 
Kartoffeln, Nudeln u. 
Eierlikör aus dem 
Münsterland sowie 
Senf, Pesto, Öl u. Essig. 

   Betriebsführungen für 

Gruppen mit Verkostung

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Unser Anliegen ist es, den Erhalt gefährdeter Haustierrassen zu sichern. Wir 
halten diese Rassen zum Beispiel zur Fleischerzeugung. Denn nur durch die 
landwirtschaftliche Zucht und Nutzung dieser Tierrassen können wir ihr 
Fortbestehen nachhaltig sichern.“

1990 haben wir den als land-
schaftsprägende Hofstelle 
bekannten Betrieb im nörd-
lichen Münsterland gekauft. 
Seit 1991 bewirtschaften 
wir den in einer parkähnli-
chen Landschaft liegenden 
Gutshof nach Naturland-
richtlinien. Zum Arche-Hof 
gehören 65 ha Ackerland, 
auf dem Weizen, Gerste, 

Erbsen, Mais, Acker-
bohnen u Kleegras aus-
schließlich als Futter für 
die hofeigenen Tiere an-
gebaut werden. Zudem 
gehören noch 10 ha 
Weideland zum Betrieb. 

LAER

Naturland- u. Archehof Büning

  Auf den versch. Wochen-

märkten u. in unserem Hof-
laden können Sie Rind- u. 
Schweinefleisch, Geflügel u. 
(Dauer-)Wurstwaren erwer-
ben. Alle Produkte stam-
men von unseren Tieren, 
aus eigener Zucht. Gerne 
nehmen wir Ihre Bestellun-
gen per E-Mail oder Telefon 
entgegen. 

  Thematisch verschiedene 

Hofführungen für Erwach-
senen- und Kindergruppen 
auf unserem Demonstra-
tionsbetrieb 

  Hoffest, Termin siehe 

Homepage

Naturland- u. Archehof Büning
Maria u. Martin Büning
Borghorster Str. 67
48366 Laer
Tel.: 02554 8620
Fax: 02554 902896
info@naturlandhof-buening.de
www.naturlandhof-buening.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Di. u. Fr.:  19.00 - 20.00 Uhr
Wochenmärkte
Münster, Domplatz: 
Mi.:          07.00 - 14.30 Uhr
Fr.:           12.00 - 18.00 Uhr
Sa.:          07.00 - 14.30 Uhr
Nottuln:   14.00 - 18.00 Uhr



Rund 2.500 Hühner legen 
nahezu täglich auf dem Hof 
der Fam. Baumeister ihre 
Eier. Bereits seit mehr als 40 
Jahren werden diese Eier u. 
heute noch weitere Produk-
te im Hofladen verkauft. 
Das Herz von Clemens-
August Baumeister schlägt 
aber für einen ganz beson-
deren Service: die Eier auf 
Wunsch bis zum Kühl-
schrank zu liefern. Vier ver-
schiedene Touren fährt er 
hierzu wöchentlich in die 
umliegenden Orte - mit Lie-
ferung natürlich pünktlich 
wie die Eieruhr.
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Baumeister's Hofladen
Fam. Baumeister
Waltrup 110
48341 Altenberge
Tel.: 02505 2289
clemens-martina.baumeister
@t-online.de
www.baumeisters-hofladen.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mi.:      13.00 - 18.30 Uhr
Do.-Fr.: 08.00 - 18.30 Uhr
Sa.:       08.00 - 13.00 Uhr

Auslieferung im Umkreis von 
20 km nach Vereinbarung

„Zuverlässigkeit gegenüber Mitarbeitern, Lieferanten und Kunden hat für uns 
oberste Priorität. Ob es die pünktliche Lieferung oder die jahrelange Treue zu 
unserem Mitarbeitern, wir stehen zu unserem Wort - und das bereits seit 
vielen Jahren.“ 

ALTENBERGE

Baumeister's Hofladen

  Tagesfrische Eier von den 

eigenen Hühnern, zuge-
kauft werden Frischgeflügel 
(zu Weihnachten auch 
Enten und Gänse), Kartof-
feln, Wurst nach Hausma-
cher Art, selbstgemachte 
Liköre, hausgemachte Plätz-
chen, Konfitüren, Honig, 
Nudeln und Schlemmer-
körbe  
  Hofführungen für 

Kindergärten und Schu-
len auf Anfrage möglich

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Selbstbewusstsein ist wichtig in unserer Gesellschaft. Kinder und 
Jugendliche, mit und ohne Handicap, kommen auf unseren Hof. Sie lernen im 
Zusammenleben mit den Tieren ihren eigenen Fähigkeiten zu vertrauen und 
gehen so gestärkt in ihren Alltag zurück.“

Seit mehr als 20 Jahren füh-
len sich Gäste, ob Klein ob 
Groß auf dem Hof der Fami-
lie Rustemeier wohl, denn 
hier wird noch Landwirt-
schaft gelebt. Neben Mast-
schweinen leben auf dem 
Betrieb auch Hühner, Kan-
ninchen, Enten, Esel, Katzen 
und ein Hund. Die Pferde 
und Ponys laden dazu ein,

die wunderschöne 
Umgebung zu erkun-
den. 
Auch eigene Pferde kön-
nen gerne mitgebracht 
werden.

ALTENBERGE

Ferienhof Rustemeier

   1 Ferienzimmer (19m² für 
2 Personen) sowie 9 Ferien-
wohnungen und -apparte-
ments (30 bis 100m², für 
2 bis 6 Personen), teils für 
Personen mit Handicap 
geeignet;
Frühstück- und Brötchen-
service möglich.

  Reiten, Fahrradverleih, 

Stockbrot backen, Kettcars

  Aufstiegsrampe fürs Rei-

ten, so dass auch Personen 
mit Handicap die Welt vom 
Rücken der Pferde aus 
erleben können.

Ferienhof Rustemeier
Rosi Rustemeier
Entrup 169
48341 Altenberge
Tel.: 02505 1285
Fax: 02505 94298
info@ferienhof-rustemeier.de
www.feriehof-rustemeier.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung



Die gemeinnützige Initiative 
Entrup 119 e. V. bewirt-
schaftet seit 1999 den bio-
logisch-dynamischen Hof. 
Die Schafhaltung und der 
Gemüseanbau erfolgen seit 
2008 im Rahmen der CSA-
Landwirtschaftsgemeinde 
(Community supported agri-
culture). Das heißt, eine Ver-
brauchergemeinschaft 
finanziert mit festen monat-
lichen Beiträgen die Arbeit 
des Hof-Teams u. erhält im 
Gegenzug die hofeigenen 
Erzeugnisse, die sie in acht 
Depots rund um Münster 
abholen können.
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Gärtnerhof Entrup eG
Christiane Bez
Entrup 119
48341 Altenberge
Tel.: 02505 3361
Fax: 02505 991598
mail@entrup119.de
www.entrup119.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Hofladen
Fr.:  14.30 - 18.30 Uhr
Sa.: 09.30 - 13.00 Uhr
Wochenmärkte
Münster Ökomarkt:
Fr.:  12.00 - 18.00 Uhr
Steinfurt:
Fr.:  08.00 - 13.00 Uhr

„Gemeinschaftliches Tun wird hier großgeschrieben. Bei der 
landwirtschaftlichen Produktion von Nahrungsmitteln packen wir alle mit an, 
denn wir sind alle zusammen Verbraucher und Landwirte - gleichzeitig.“

ASCHEBERG

Gärtnerhof Entrup eG

  Hofeigene Erzeugnisse: 

Gemüse, Pflanzen, Brot, 
Eier, Käse aus Schafs- und 
Ziegenmilch, Joghurt und 
Fleisch sowie weitere Pro-
dukte von Biohöfen aus der 
Region und weiteres Biola-
den-Sortiment.
Der Hofladen steht allen 
offen.

  Hofführungen, Pro-

jekttage für Schulen u. 
Kindergärten möglich 

  Jeden 1. Samstag im 

Monat ist Mitmach-Tag, 
um in die Arbeitsweise 
der Genossenschaft 
reinzuschnuppern

Nachhaltigkeit leben wir so:
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Nachhaltigkeit leben wir so:

„Kurze Wege, ökologisches und ökonomisches Handeln werden in unserer 
Firmenphilosophie groß geschrieben. Unsere Fleisch und Wurstwaren 
stammen aus eigener Schlachtung und Herstellung. Wir beziehen unser Vieh 
von ausgewählten Höfen der Region. In unserer modernen Produktion 
arbeiten wir mit modernster Technik nach traditionellen Rezepturen.“ 

Kommen Sie uns besuchen. 
Unser hausgebackener Ku-
chen, das selbstgebackene 
Brot sowie unsere herzhaft 
belegten Schnittchen wer-
den Sie begeistern. Auch 
für den großen Hunger kön-
nen wir Ihnen so einiges bie-
ten. In unserer Karte finden 
Sie alles, was das Herz be-
gehrt. Und nach wie vor: 

Alles frisch vor Ort für 
Sie gekocht! Gerne be-
grüßen wir Sie sonntags 
zum Frühstücksbuffet 
mit Aufschnitt- und 
Schinkenspezialitäten, 
Brot und Brötchen.

NORDWALDE

Dillmann's Speicher

  Unser Lädchen aus der 

Region, für die Region mit 
Hausmacher Wurst, Schin-
ken, tollen Präsenten und 
selbstgebackenem Brot 

  Regionale Speisekarte,

Fleisch und Wurst aus eige-
ner Schlachtung u. Produk-
tion von Landwirten 
der Region

   Räumlichkeiten für jeden 

Anlass und jede Gelegen-
heit, egal, ob Tagung, Party 
oder Hochzeit. Alle Speisen 
und Menüs werden stets 
frisch zubereitet.

Dillmann's Speicher
Feinkostfleischerei Hidding
Kirchbauerschaft 18
48356 Nordwalde
Tel.: 02573 645
Fax: 02573 979431
nordwalde@fleischerei-hidding.de

www.dillmanns-speicher.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mi.-Fr.:   12.00 - 22.00 Uhr
Sa., So.: 10.00 - 22.00 Uhr
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Übersichtskarte: Die echten Land-
erlebnisse in Münster & seinem Umland

Münster & 
20-km-Umkreis

Alle aufgeführten Informationen entsprechen den Angaben der  Betriebsinhaber. 
Für diese Angaben oder auftretende Veränderungen übernimmt die Landwirtschafts-
kammer keine Gewähr.

Diese Broschüre wurde erstellt im Rahmen der Landesinitiative 
„Erschließung neuer Aktivitätsfelder für landwirtschaftliche Unternehmerfamilien 
und Beitrag zur Verbraucherinformation“.

Fotos: Landservicehöfe in Münster und seinem Umland, 
Altrogge-Terbrack, Grothues-Potthoff, Schulze Zurmussen, Marcus Miethe, 
Renate Carstens, Junge-Bornholt, Kaulen | K.-U. Häßler, photocrew, sandra zuerlein, 
Reena, Acik, Liddy Hansdottir © www.fotolia.de |Wigger, Große Kintrup 

Die Abbildungen der Qualitätszeichen sind Eigentum des jeweiligen Rechte-Inhabers.
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Die echten Landerlebnisse in NRW !

hören schmecken lieben

sehen riechen fühlen



Finden Sie auf www.landservice.de die besten 
Produkte, Dienstleistungen und Veranstaltungen, 
die direkt vom Land kommen. 
Für unterwegs gibt es die kostenlose App auf‘s 
Land.  
Einfach www.landservice.de auf dem Smartphone 
oder Tablet-PC eingeben und der Suchmaske folgen.

Eine Fülle smarter 
Küchentipps und 
erprobter Hofrezepte
können Sie
im Ratgeberportal
LAND-WISSEN auf 
www.landservice.de
entdecken!

Entdecken Sie
landservice.de

... Ihr Weg 
zum Landerlebnis!

Jetzt kennenlernen!



Dran!

Die echten Landerlebnisse in NRW!

HERAUSGEBER 
Landwirtschaftskammer 

Nordrhein-Westfalen
Fachbereich Landservice, 

Regionalvermarktung 
Nevinghoff 40 

48147 Münster
Stand: August 2015landservice.de

Weitersagen!
Wer das Land, die Menschen und 
echte Landerlebnisse in NRW liebt, 
der kennt www.landservice.de
Echt. Näher. Dran! 

MÜNSTER 
und sein Umland

Echt. Näher.
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